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Les partenaires techniques: Chambres d’Agriculture 04 et 84, Bio de Provence, Agribio 04 et 84, CPIE Alpes Provence et Union APARE-CME de
Vaucluse, Au Maquis, Le Village, Vacances Léo Lagrange, RnPAT, Terres en villes, Naturellement paysan, Poules and Co, MIN de Cavaillon, ADEAR
84, Créa, Campus Giraud, FNE PACA, SAFER PACA, Terre de liens, Communauté de communes du Royans-Vercors, Communauté de communes
Pays de Forcalquier-Montagne de Lure, commune de Mouans-Sartoux, Parc naturel régional du Vercors, France Bleu Vaucluse, MiiMOSA.
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5¢ FORUM AGRICOLE ET ALIMENTAIRE

DU LUBERON

A table! Alimentation locale, tous
concernes, tous acteurs

Moulin Saint-Pierre aux Taillades

(Vaucluse)

CONFERENCES, ATELIERS, VISITES,
EXPOSITION, MUR D’EXPRESSION

En partenariat avec le
GR CIVAM PACA




Manger, acte quotidien et vital, interroge et
impacte nos modéles agricoles, I'économie des
territoires, notre santé et celle de la planéte, la
biodiversité, notre identité sociale et culturelle.

Ici et 13 des initiatives fleurissent, réinventant
une agriculture enracinée a son territoire et liant
des solidarités nouvelles.

Ce forum donne a écouter et a voir la prise de
conscience au plan international comme local
de I'enjeu alimentaire et des leviers qu'il révele
pour engager la transition agricole et alimentaire.

Il propose des témoignages inspirants et donne
la parole aux participants pour passer a l'acte.

14h00 a 15h00 ‘% Table ronde

Le projet alimentaire : un nouveau projet de territoire pour les collectivités

e Vers une alimentation couleurs Royans-Vercors
Bertrand Vaussenat, vice-président de la Communauté de communes du Royans-Vercors,
et Aicha Quemeneur, responsable du pdle Cohésion sociale et Culture

e De la cantine au Projet alimentaire territorial sur la commune de Mouans-Sartoux
Gilles Pérole, adjoint au maire et président de Un plus bio

e Une concertation locale pour reterritorialiser I'alimentation sur la Communauté de communes Pays
de Forcalquier-Montagne de Lure
André Berger, vice-président CCPFML

e Projets alimentaires territoriaux en Région Sud Provence-Alpes-Céte d’Azur
Pierre-Noél Canitrot, DRAAF PACA, et Laurence FINEL, Conseil régional

Débats avec la salle

15h15 a 16h15 ‘P Ateliers de travail

o Atelier 1: Citoyens, agriculteurs, porteurs de projet... Comment agir individuellement ou
collectivement pour élargir I'offre et la demande?

o Atelier 2: Collectivités... Quelle démarche pour construire un projet alimentaire local, comment
engager le processus, comment mobiliser et concerter, quels outils et quels financements?

e Atelier 3: Comment poursuivre ensemble le PAT Luberon?

8h30 “» Accueil

9h00 ‘¥ Discours d’ouverture

Madame le Maire des Taillades et les représentants de la

Direction régionale de l'alimentation, de I'agriculture et de la forét
de Provence-Alpes-Cote d’Azur, de 'Ademe, du Conseil régional, du
Département de Vaucluse et du Parc naturel régional du Luberon.

9h30 a 10h45 “» La transition agricole et alimentaire...

du global au local

e Organic Food System Programme, un réseau mondial pour
des systémes alimentaires biologiques
Jostein Hertwig, coordonnateur OFSP

e L'alimentation durable et méditerranéenne
Denis Lairon, directeur de recherche émérite a I'INSERM et
coordonnateur OFSP

e 'alimentation, nouvelle action publique territoriale
Serge Bonnefoy, chef de projet au RnPAT, secrétaire technique
Terres en villes

e Le Projet alimentaire territorial du Luberon
Mylene Maurel, Parc naturel régional du Luberon, animatrice
du PAT Luberon

11h00 “» Départ pour les visites (en bus)
1. Naturellement paysan a Coustellet
Magasin de producteurs, atelier de transformation, service local de paniers...
Plus qu’'une coopérative de producteurs, un projet alimentaire local.
2. Poules and Co aux Beaumettes
Elevage de poules en circuit court et espace test agricole, un outil au service de l'installation.
3. MIN de Cavaillon
Vers une plateforme d’approvisionnement local innovante.
4. Présentation des outils pédagogiques et de I'enquéte sociologique de I'association Au maquis
« Voyage en Luberon au cceur de nos assiettes », sur place.

12h30-14h00 “» Buffet fermier
Préparé par Naturellement paysan

16h15 a 16h30 ‘P Restitution des ateliers - Signature de la convention avec le site de
financement participatif MIIMOSA

17h ‘% Mots de fin
Parc naturel régional du Luberon et CIVAM PACA

e Exposition
« Quand je mange, j'agis sur mon environnement et ma santé »
FNE PACA

e Présentation des 3 outils pédagogiques élaborés dans le cadre
du Programme national pour l'alimentation.

o La classe verte expérimentale sur I'alimentation

« De la fourche a la fourchette »

o Le mur d’expression « Mon assiette pour... »




