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Territoire _ o
Caractéristiques et enjeux du territoire

Centre-Val deLoire Bour gogne-Franche-Comté Cher Niévre

Principaux problémes et enjeux

- Difficultés sur latransmission desterresagricoles (58% des exploitants ont 50 ans et plus, la tendance est a I'agr andissement des
exploitations et nombre d'exploitations en diminution - environ 20% en 10 ans) : enjeu de sécurisation fonciére et d'installation de
nouveaux agriculteurs;

- Uneproduction qui " sort" majoritairement du département : enjeu de développement defiliéres de proximité, d'outils de transfor mation
et de pointsde vente pour relocaliser ladistribution ;

- Une production maraichére et fruitiéreinsuffisante pour couvrir les besoins localement, notamment ceux de la restauration collective ;

- Alimentation et santé: enjeu de développement d'une agriculture a bas niveau d'intrants ou biologique (8,5 % dela SAU du territoire du
Val de Loire Nivernais est en AB), notamment en réponse aux objectifsdelaloi Egalim pour la restauration collective, dont une majorité
desstructurespeinent alesatteindre;

- Alimentation et santé : des habitudes alimentair es qui ne sont pas compatibles avec une bonne santé : enjeu de sensibilisation et
d'accessibilité & des produits sains, notamment pour les personnes les plus précair es.

Chiffres clés du territoire
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Contexte Caractéristiques
141 996 habitants socio-économiques
110 communes ) 9,99% de chémage
55,30 habitants’km 20 670€ de revenu médian

2 567,81km?2 de communes
571,30 ha artificialisés



S

Lutte contre la précarité
alimentaire
15 association(s) luttant contre la précarité alimentaire
0,06 associations par 10 km?
0,11 associations par 1000 habitants

Structures agricoles
1 054 exploitations
150 exploitationsen bio

Organisation

de l'espace agricole
133 714,48 hectares de SAU
52,07% de SAU
dont 10,17% de SAU en bio
dont 4,51% delégumineuses
dont 41,92% deprairies per manentes

Enjeux environnementaux liés a

['agriculture
Taux de produits phytophar maceutiquesinférieur a 0,01 ug
par litred'eau
Taux de nitratesentre 10 mg et 25 mg par litred'eau
7 756 188,02m3 d'eau utilisés pour I'irrigation
en hausse de 16,15% depuis5 ans
60,96 de haie/ha de SAU



Distribution
210 enseignes de distribution
dont 50 GM S (moyennes et grandes surfaces)

Restauration collective
154 restaurants collectifssur leterritoireinscrits sur ma
cantine

dont 61 restaurants collectifs qui ont fait leur télédéclaration
sur ma cantine

Gouvernance
Porteurs du projet
> PETR du PaysVal deLoireNivernais(Territoire de projet)

Nom de l'instance de décision
COPIL

Partenaires de l'instance de décision

Collectivitésterritoriales, Etat
> DDT

> CC Coeur delLoire

> Nevers Agglomération

> CC Sud Nivernais

> CC LesBertranges

> Département dela Niévre

> Pays Nivernais M orvan

> CC Laireet Allier

Transformation

696 emplois danslatransformation
+21,89% des emplois dansla transformation depuis5 ans



> CC Nivernais Bourbonnais
Acteursdelarecherche et del'enseignement
> LEGTA Challuy Sermoise

Acteursdela production agricole dont foncier
> SAFER 58

> ChambreD'AgriculturedelaNiévre

> GabNi/ Bio Bourgogne Franche-Comté

> CERD

> TerredeLiensBFC
Acteursdelatransformation agroalimentaire
> SCIC Cosne Abattoir
Acteursdelarestauration collective

> UPC Coeur delLoire

> SyM O Cuisine des Saveurs

> Cuisine de Saint-L éger-des-Vignes

Repr ésentants des consommateur s

> FCPE 58

Acteursdela santé

> RESEDIA

> Promotion Santé Bourgogne Franche-Comté
Acteursdu social

> Fédération des Centres Sociaux dela Niévre

> ASEM

> Secour s Populaire

> EBE 58 - Prémery

> Secour s catholique

Acteur s environnementaux

> Conservatoire d'espace naturels de Bourgogne
> CPIE Yonne Nievre

Autres

> Citoyens

Partenaires engagés dans la mise en oeuvre du PAT

Collectivitésterritoriales, Etat

> Nevers Agglomération

> Département dela Niévre

> DDT 58

> Pays Nivernais Morvan

Acteursdelarecherche et del'enseignement

> Ecole Supérieured'arts Appliqués de Bour gogne (ESAAB)
> LEGTA Challuy-Sermoise

Acteursdela production agricole dont foncier
> Chambred'Agriculturedela Nievre

> GabNi/ Bio Bourgogne Franche-Comté

Acteursde latransformation agroalimentaire
> SCIC Cosne Abattoir

Acteursdelarestauration collective

> SyM O Cuisine des Saveurs

> Restaurant scolaire de Saint-L éger-des-Vignes

> UPC Coaur deLoire

> Restaurant du LEGTA Challuy

Acteursdela santé

> Promotion Santé Bourgogne Franche-Comté
Acteursdu social

> Fédération des Centres Sociaux dela Niévre

> ASEM

> EBE 58

Les objectifs stratégiques du projet

Axel: Versunerestauration collective durable : accompagner latransition desstructures
Axe2: Améliorer I'accés a une alimentation locale, durable et de qualité pour tous

Axe 3: Sensibiliser aux liens entre alimentation, agriculture et santé

Axe 4 : Accompagner I'évolution du monde agricole et laterritorialisation desfiliéres



Axe 5 : Communication et Gouver nance

Les principales actions du PAT par axes thématiques

=
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Economie
alimentaire

Culturél et
gastronomie

Education
alimentaire

Nutrition et
santé

Type d'action

Maintien et développement de
I'agriculturedurabledansle
pé&imeétre

Maintien et developpement des
circuitsde proximité

Organisation desfiliéres

Organisation desfiliéres

Type d'action

Actions de promotion des produits
durableset locaux et du
patrimoine gastronomique auprés
des consommateurs

Type d'action

Actions d'éducation alimentaire a
destination dela jeunesse

Actions d'éducation alimentaire a
destination dela jeunesse

Actionsd'éducation alimentaire a
destination des familles (Grand
public - tous consommateur s)

Formation et sensibilisation des
acteurs professionnels et éus aux
enjeux del'alimentation durable

Type d'action

Formation et sensibilisation des
acteursprofessionnels sur lesliens
alimentation-santé

Formation et sensibilisation du
grand public sur lesliens
alimentation-santé

Actions phares

Territoire Agricole Engagé : organiser lareléveagricole
sur leterritoire

Augmenter la présence de produitslocaux sur les marchés
deplein vent

Un " Rungisrural et local" pour approvisionner les
restaur ations collectives niver naises

Accompagnement pour la modernisation et le
développement del'activité del'abattoir multi-especes de
Cosne-sur-Loireet laterritorialisation delafiliere viande

Actions phares

Guidedes producteurslocaux du Pays Val deLoire
Nivernais

Actions phares

Ateliers santé-environnement pour les enfants des centres
sociaux

Ateliers™ Alimentation et Santé" aupres de groupes
d'étudiants

ONDINE : outil mobile de médiation et de sensibilisation a
['alimentation saine, durable et de qualité et de promotion
des produitslocaux.

Sensibiliser et informer les élus, les agents des collectivités
et lesgestionnairessur laloi EGALIM, la plateformeMa
Cantine et le dispositif Cantine a 1€.

Actions phares

Sensibilisation aux liens entre nutrition et santé

Evénement annuel " Féte del'alimentation locale et dela
santé"

Avancement

Action en cours

Action en cours

Action en cours

Action en cours

Avancement

Action en cours

Avancement

Action réalisée

Action en cours

Action en cours

Action en cours

Avancement

Action réalisée

Action en cours



Justice sociale

o
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Environnement

STH

Type d'action
Actionsd'accessibilité
géographique
Actions d'accessibilité
géographique

Actions d'accessibilité
géogr aphique

Actions de coordination entreles
acteursdelaluttecontrela
précarité alimentaire

Type d'action

Actions de protection des
ressour ces naturelles (dont eau et
biodiversité)

Type d'action

Autres actions d'accompagnement
delarestauration collective

Autres actions d'accompagnement
delarestauration collective

Réduction du gaspillage
alimentaire danslarestauration
collective

Actions phares

Coordonner lesinstallations de casier s automatiques dans
les communes

Soutenir et accompagner les épiceries associatives du
territoire

Développement de la tournée estivale de I'EBE de
Prémery pour vendreleslégumes produits sur son
exploitation maraichére dans des petits villages ruraux

Amélioration en distribution d’aide alimentair e des zones
blanches du sud dela Nievre

Actions phares

Natura 2000 et PAT

Actions phares

Formation et sensibilisation de cuisiniers et gestionnaire
derestauration collective sur lethemede
I"approvisionnement et dela cuisine” durables’

Déploiement du programme Fruitset Lait al'écolesur le
territoire

Réduire le gaspillage alimentaire en restaur ation
collective

Avancement

Action en cours

Action en cours

Action programmée

Action en cours

Avancement

Action en cours

Avancement

Action en cours

Action en cours

Action programmée

Restauration
collective ; i
Zﬁnegtmgiﬁﬁ Egalim : Accompagnement vers|'approvisionnement local et bio et
: 9 o . vers|'atteinte des objectifsEGALIM en restauration Action réalisée
["approvisionnement en produits collective
"durables’ et dequalité
Evaluation

Coopération
Coopération inter-PAT
Oui

Coordination avec les PAT de Nevers Agglomération, du Département de la Niévre et du Pays Niver nais Morvan.
Certaines actions sont menées en Inter PAT, notamment sur lesthématiques de larestauration collective et de la production agricole.

Coopération interterritoriale

Non

PAT membre des réseaux
> TERADI BFC
> PAT dela Nievre

Moyens financiers et humains
Dispositifs financiers mobilisés
> Le Programme National pour I’ Alimentation (PNA) et ses déclinaisonsrégionales



> Le Programme national nutrition-santé (PNNS)

> Les Contratsde Relance et de Transition Ecologique- CRTE
> Leprogramme LEADER

> Lesaides des Départements

Moyens humains
1ETP

Coopération interterritoriale

Contact

Claire Rothiot

0386 21 20 69
claire.rothiot@valdeloireniver nais.fr
PETR du Pays Val de Loire Nivernais
Cheffe de projet transition écologique
25 rue Benoit Frachon

58640 Var ennes-Vauzelles

Détail des sources

Vous souhaitez comprendre le mode de calcul des données ? Consultez le vade mecum desindicateurs.



https://france-pat.fr/app/uploads/2025/07/France-PAT_Vademecum_indicateurs.pdf

