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POINTS DE VIGILANCE
• Privilégier une démarche ascendante impliquant les 

acteurs du territoire

• Dépasser les divergences politiques et idéologique en se 

recentrant sur des objectifs communs

• Ne pas délaisser les enjeux sociaux et écologiques au 

bénéfice des retombées économiques positives

• Favoriser la réalisation de « petites victoires » à travers 

des actions concrètes et bénéfiques à court terme

Accélérer les coopérations territoriales pour 
structurer durablement les filières alimentaires

FACTEURS DE RÉUSSITE
• Créer des espaces de co-construction favorable à la 

coopération entre les acteurs = ingénierie d’animation 

• Organiser la rencontre entre les acteurs publics et privés ; 

de l’offre et la demande

• Développer des outils et équipements du « milieu de 

chaîne » (plateforme logistique de distribution, atelier de 

transformation, légumerie départementale)

Présentation du territoire

L’Ariège est un département rural 

de la région Occitanie comptant 

153000 habitants. Il est situé entre 

au nord, l’ère périurbaine de la 

métropole Toulousaine et au sud 

les Pyrénées frontalières avec 

l’Andorre.
 

Présentation de la thématique

La structuration durable des filières alimentaires en Ariège 

est un défi complexe car elle nécessite une approche 

systémique et partenariale forte et donc une réelle 

coopération territoriale !

Acteurs ayant travaillé sur la thématique 

À travers son PAT, le PETR de l’Ariège conduit une démarche 

innovante de mobilisation des acteurs et territoires avec la 

création de son Conseil Local de l’Alimentation. Il s’investit 

aussi dans des actions de communication et participation 

citoyenne.

La Chambre d’Agriculture de l’Ariège développe une marque 

alimentaire territoriale (Nòu Ariège-Pyrénées) sur laquelle 

elle s’appuie pour relocaliser des filières dîtes « longues » et 

renforcer la distribution de produits locaux en circuits-courts 

(pains fabriqués à partir de farine locale, viandes).
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