
Projet Alimentaire Territorial

Le Comité de pilotage réunit l’État, les collectivités, les chambres consulaires et la société civile, représentés par un binôme
élu/technicien.

Compte tenu de la transversalité du sujet, la présidence du comité de pilotage est assurée par 4 élus communautaires (en charge du
développement économique et agricole, de l’environnement et de la lutte contre le gaspillage alimentaire).

Cette instance décisionnelle est alimentée par les travaux de groupes de travail thématiques listés dans les fiches-actions qui suivent ainsi
que par un temps fort annuel réunissant l’ensemble des partenaires du PAT, le Rendez-vous Agriculture & Alimentation, proposant un
focus thématique spécifique chaque année.

Selon les thématiques, des passerelles sont également à construire avec les territoires voisins qui œuvrent aussi en faveur d’une
alimentation territoriale.
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ACCOMPAGNER LES 
PRODUCTEURS À 

COMMERCIALISER EN 
CIRCUITS DE PROXIMITÉ

•Aides économiques à l’installation et au développement

•Atelier collectif de découpe et de transformation de produits locaux

•Espace test agricole en maraîchage biologique

•Appui aux installations agricoles

•Solution logistique mutualisée pour les produits 
commercialisés

FAVORISER UNE 
ALIMENTATION 

SAINE ET LOCALE 
POUR TOUS

•Sensibilisation du grand public et des scolaires aux produits et 
savoir-faire locaux

•Animation du cercle d’échanges des acheteurs de la 
restauration scolaire

•Mise en relation des associations caritatives d’aide alimentaire 
avec des producteurs locaux et sensibilisation des bénéficiaires 

•Développement de la pratique potagère via des jardins nourriciers 
collectifs

ENCOURAGER LES 
PRODUCTEURS VERS DES 
PRATIQUES AGRO/AQUA-

ENVIRONNEMENTALES

•Appui au réseau d’acteurs accompagnant les producteurs agricoles 
dans leur transition : Bio Nouvelle Aquitaine, EVA 17 et les acteurs 
de l’eau

•Développement d’une filière chanvre (débouchés de l’alimentaire 
et du bâtiment) 

PRODUCTION DE QUALITÉ2

•Mise en relation des artisans 
avec les producteurs du territoire

VALORISER LES 
ARTISANS DE 

L’ALIMENTAIRE •Promotion de l’artisanat de qualité

Projet Alimentaire Territorial

CONSOMMATION LOCALE1
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Le paysage agricole et aquacole 
de Royan Atlantique

¼ des exploitations se sont diversifiées :
 transformation des produits
 vente en circuit court de proximité 
 visite d’exploitation

412 
exploitations 

agricoles 

198 
exploitations 

aquacoles

27 fermes 
sont engagées en
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CONTEXTE

MISE EN ŒUVRE

PARTENAIRES

Projet Alimentaire TerritorialPromotion des circuits 
de proximité

OBJECTIF

FICHE ACTION 01
Atelier collectif de découpe et transformation de produits locaux

Le territoire de la CARA constitue un bassin de consommation à fort potentiel. Toutefois, les producteurs locaux (particulièrement les
éleveurs) engagés dans la commercialisation en circuits courts étaient confrontés à l’absence d’outil de découpe et de transformation à
proximité. Les producteurs locaux souhaitaient pouvoir disposer d’un outil leur permettant de maîtriser la transformation et la
commercialisation de tout ou partie de leurs produits, de garantir la qualité de la découpe et des recettes des produits transformés, de
mieux répondre aux attentes des clients (recettes particulières, découpes spécifiques, types de conditionnement, composition des
colis...).

La CARA a porté la maîtrise d’ouvrage d’un atelier collectif de découpe et de transformation sur le parc d’activités de la Roue 2
(emplacement central en connexion avec les abattoirs de Surgères, Chalais et Montguyon) et ce dernier a été livré en février 2022.
L’exploitation est assurée par la SAS « Saveurs Paysannes Charentaises », qui réunit les producteurs locaux intéressés et qui a vocation à
terme à se porter acquéreur de l’équipement. La gouvernance, l’exploitation technique et le développement commercial de l’atelier
relèvent intégralement des choix de cette société d’exploitation qui est également responsable des agréments sanitaires nécessaires.

Cet atelier agro-alimentaire de dimension artisanale permet aux producteurs locaux d’accéder à une gamme complète de services
(découpe, transformation froide et chaude, conserverie, séchage-affinage, conditionnement/colisage) soit en devenant associé de la
SAS soit en ayant recours à de la prestation qui sera réalisée par les salariés bouchers-charcutiers de la société.

Dans le cadre de l’approche « One Health » et dans la continuité de l’accompagnement des filières d’élevage, la CARA participe à la
réflexion conduite à l’échelle nationale pour permettre le déploiement en France de systèmes d’abattage à la ferme.

Accompagner les producteurs pour développer l'offre en produits locaux, et notamment en produits transformés (à plus forte valeur
ajoutée) tout en développant les circuits de vente auprès de la restauration hors domicile.
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FICHE ACTION 02
Espace Test Agricole en maraîchage biologique

Le diagnostic du potentiel de développement du maraîchage bio confié par la CARA à Bio Nouvelle Aquitaine en 2018 avait déjà
amené un constat d’insuffisance de l’offre locale en fruits et légumes bio. La restauration scolaire notamment doit se conformer aux
objectifs fixés par la Loi EGAlim, à savoir 50 % de produits de qualité et durables, dont au moins 20 % de produits biologiques.

Dans l’objectif de faciliter l’installation de nouveaux maraîchers bio, la CARA déploie un espace test agricole et en a confié la gestion à
la Coopérative d’Installation en Agriculture Paysanne (CIAP) Champs du Partage, en avril 2021. Le test d’activité consiste à mettre à
disposition de porteurs de projets un lieu et des moyens de production, un cadre juridique spécifique (contrat CAPE) et un
accompagnement personnalisé (formation aux techniques de culture et à la gestion d'entreprise).

Pour développer cet espace-test, la CARA a fait l’acquisition en novembre 2020 de l’ancienne exploitation horticole Picoulet, à
proximité de Saujon. Ce site de 4 ha a l’avantage de bénéficier de serres, de bâti existant pour le stockage du matériel, d’un accès à
l’électricité, d’un forage et d’une qualité agronomique des sols favorables au développement du maraîchage. Cet espace test permet
d'accueillir, pour une durée d'un à trois ans, au moins 2 porteurs de projets en maraîchage biologique en simultané. Depuis mars 2022,
trois porteurs de projets en maraîchage bio ont pu réaliser leur test d’activité sur ce site.

Ce dispositif dans son ensemble vise ainsi à développer l’offre en produits maraîchers biologiques par et pour le territoire afin de
satisfaire la demande et de garantir des pratiques respectueuses de l’environnement.

Accompagner les producteurs pour développer l'offre en produits locaux, notamment la filière fruits et légumes bio.
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FICHE ACTION 03
Animation d'un groupe « installation agricole & aquacole »

La CARA est un territoire littoral et touristique qui pâtit d’une importante pression foncière, laquelle menace la préservation du foncier
agricole et pénalise les projets d’implantation ou de développement de producteurs sur le territoire. Le service Agriculture &
Alimentation de la CARA et les partenaires du projet d’espace-test agricole ont souhaité réunir un groupe de travail dédié à ce sujet
après avoir constaté que de nombreuses installations agricoles n’aboutissent pas faute de foncier disponible et adapté.

La feuille de route de ce groupe foncier agricole, mis en place en septembre 2021, est :

• D’animer un réseau de partenaires concernés par les enjeux de foncier agricole (mieux se connaître entre acteurs, partager des
actualités, des éléments de diagnostic…)

• Sensibiliser et accompagner les élus locaux à la préservation du foncier agricole (leviers réglementaires…)

• Faciliter l’installation de porteurs de projets agricoles et aquacoles grâce à :

 L’identification des porteurs de projet via la mise en place d’une fiche contact diffusée auprès de tous les partenaires.

 L’identification d’opportunités foncières pour de nouvelles installations (étude des cédants avec la Chambre
d’agriculture 17/79 ; repérage des biens sans maître avec la SAFER ; veille sur le portail VIGI’FONCIER).

 La mobilisation les dispositifs de maîtrise foncière et d’accès au foncier (partenariat SAFER/Région Nouvelle Aquitaine,
Foncière Terre de Liens, chèque FASCINA,…).

Accompagner les producteurs pour développer l'offre en produits locaux, en travaillant notamment sur l’offre d’accueil foncière (veille
foncière, mobilisation de dispositifs d’aide à l’accès au foncier) pour faciliter de nouvelles installations.
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FICHE ACTION 04
Solution logistique mutualisée pour les produits alimentaires 
commercialisés en circuits courts de proximité

La grande majorité des producteurs qui pratiquent la vente en circuits courts de proximité gère leurs tournées de livraison
individuellement et en direct. Ces livraisons sont coûteuses et chronophages, et leur bilan environnemental pose question.

Un noyau d’une dizaine de producteurs s’est donc mobilisé aux côtés de la CARA pour faire émerger une solution logistique
mutualisée susceptible de desservir le bassin Royannais. Leur volonté est de disposer avant tout d’un service de transport mutualisé qui
leur permette de gagner du temps, d’accéder à de nouveaux débouchés et d’avoir du matériel aux normes sanitaires.

La CARA et le noyau de producteurs se sont tournés vers le partenaire local IEPR (Initiative Emploi Pays Royannais), structure d’insertion
par l’activité économique, qui a vu dans ce service à développer, un support d’activité pertinent d’une part pour acquérir des
compétences transversales (logistique/gestion de la chaîne du froid, relation client, valorisation des produits) et d’autre part pour
permettre aux collaborateurs en insertion de développer un réseau professionnel auprès des acteurs de l’agriculture, de la restauration
et de la distribution.

Ainsi, cette nouvelle branche d’activité répondant à un réel besoin territorial a donné lieu à la création d’une entreprise d’insertion
dénommée « IEPR services ». Ce service de livraison au bénéfice des producteurs (agricoles et aquacoles) et de leurs points de vente
professionnels est opérationnel depuis mai 2022. Il permet de réaliser une ramasse à la ferme ou sur des points de massification de
produits de la terre et de la mer, en bio ou en conventionnel, et de livrer divers points de vente professionnels (restaurants scolaires,
épiceries, restaurants commerciaux…). En 2023, ce sont déjà 45 tonnes de produits locaux qui ont été livrés en circuits courts par IEPR
Services.

Accompagner les producteurs pour développer l'offre en produits locaux, notamment par la mise en place d’un service de transport
mutualisé.
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Une alimentation saine 
et locale pour tous

FICHE ACTION 05
Sensibilisation du grand public et des scolaires aux produits et savoir-
faire locaux

Depuis plusieurs années, la CARA mène diverses actions de sensibilisation du public à l’alimentation locale et de valorisation des
produits et savoir-faire des artisans de la terre, du marais et de la mer. Cette sensibilisation passe par des outils de communication
communautaires (livret Route des Saveurs) et le relai également d’outils départementaux (site MANGER17 ; marque « + de 17 dans nos
assiettes »), ainsi que par des événements annuels.

La CARA mène également une action de sensibilisation et d’éducation des scolaires à l’agriculture et la nutrition/santé au travers
d’animations en classe et de la coordination du dispositif « L’école va à la ferme ».

Les actions de sensibilisation des scolaires en partenariat avec l’Education Nationale :
• Animations pédagogiques en classe : sensibilisation des écoliers du territoire au développement durable en réalisant des animations

interactives basées sur le jeu et la réflexion collective (les richesses agricoles et aquacoles du territoire, l’équilibre alimentaire,...).
Environ 15 animations/an.

• « L’Ecole va à la ferme » : près de 500 enfants par an ont l’opportunité de visiter une exploitation agricole ou aquacole parmi les 4
sites proposés, représentant les différentes filières du territoire.

Les actions de sensibilisation auprès du grand public :
• Le livret « Route des saveurs » promeut 76 producteurs locaux pratiquant la vente directe.
• Co-organisation d’un marché fermier avec la Chambre d’agriculture 17/79 lors de la Remontée de la Seudre.
• A moyen terme, la CARA souhaite également mettre en avant les artisans de l’alimentaire qui ont des démarches remarquables («

maître artisan », label « Entreprise du patrimoine vivant », lauréats de prix d’artisans…).

Booster la demande en produits locaux en sensibilisant les citoyens-mangeurs aux enjeux d’une alimentation saine, de saison et
responsable.
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FICHE ACTION 06
Animation d'un cercle d'échanges des restaurants collectifs pour favoriser 
l'approvisionnement local et de saison et lutter contre le gaspillage alimentaire

La CARA anime un réseau de professionnels de la restauration collective, composé de chefs cuisiniers et gestionnaires de cuisines
centrales, restaurants scolaires municipaux, collèges et lycées du territoire.

Ce cercle d’échanges répond à plusieurs objectifs : favoriser l’approvisionnement local et de saison dans les restaurants scolaires,
permettre aux chefs cuisiniers et gestionnaires du territoire de mieux se connaitre et accompagner les établissements dans l’évolution
des pratiques.

Illustrations d'actions menées dans le cadre de ce cercle d'échanges :

• Mission d’accompagnement sur les aspects nutritionnels 2022/2023 (pris en charge par la CARA et confié à la SCIC Nourrir l'Avenir /
Collectif "Les pieds dans le plat") avec élaboration des plans alimentaires qui guident la conception des menus.

• Démarche de lutte contre le gaspillage alimentaire, une action conjointe avec le service écologie urbaine (prévention des déchets)
2022/2023/2024. Cette action mobilise à la fois les équipes en cuisine, les équipes en salle et les jeunes convives.

• Des ateliers derrière les fourneaux permettant aux chefs et à des producteurs locaux de cuisiner ensemble des produits locaux et
d'apprendre à se connaître.

Booster la demande en produits locaux auprès de la restauration collective en accompagnant les équipes de cuisine dans leurs
changements de pratique et en créant des synergies entre les différents établissements.
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Accompagnement vers 
productions durables

FICHE ACTION 07
Appui au réseau d'acteurs accompagnant les producteurs dans leur 
transition agro/aqua-environnementale

La CARA est un territoire aux productions diversifiées, à l’image de ses paysages et écosystèmes, où prédominent des activités
d’ostréiculture, pêche, grande culture, viticulture et polyculture-élevage. Les producteurs en grande culture sont positionnés sur des
filières longues et sont moins connus de la CARA qui portait historiquement une stratégie en faveur des circuits courts. Dans le cadre
de son Plan Climat Air Energie Territorial (PCAET) et du PAT, la CARA souhaite accompagner l’ensemble des producteurs, quels que
soient leurs débouchés commerciaux, vers des pratiques plus respectueuses de l’environnement.

Illustrations d’actions appuyées par la CARA en faveur de la transition agro-environnementale :

- Diversification des cultures BNI (cf. fiche suivante sur la filière chanvre)

- Incitation à restaurer des mares (en lien avec Natura 2000)

- Soutien au projet VITI-LAB porté par le Syndicat Pineau des Charentes (réduction des traitements phytosanitaires, biodiversité…)
secteur sud (Barzan, Epargnes, Chenac-Saint-Seurin-d’Uzet)

- Incitation à la plantation de haies sur le secteur Semussac/Médis dans le cadre du PTGE porté par le SMBS & du Programme EVA
porté par le CD17 & CA17-79

- Ateliers de travail sur les Solutions Fondées sur la Nature (portage SMSB sur la Seudre ; SMIDDEST sur la Gironde)

- Sensibilisation des acteurs de l'eau et de l'environnement au PAT : acteurs de l'eau (SMBS, SMIDDEST, SYMBO, EAU17, ONG Bleu
Versant) & acteurs de l'environnement (CA17, CD17 (EVA), FRAB, VITI'LAB, Natura 2000)

Après avoir enclenché ces nouvelles actions auprès de producteurs de la terre en 2022, il est envisagé de déployer une démarche
similaire auprès des producteurs de la mer à compter de 2023, en partenariat avec les partenaires concernés (CRC, CAPENA,
CDPMEM…).

Accompagner la transition des activités agricoles et aquacoles vers des productions et pratiques respectueuses de l’environnement.
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FICHE ACTION 08
Accompagnement de la démarche régionale en faveur du développement
d'une filière chanvre (alimentaire & bâtiment)

La Région Nouvelle-Aquitaine a initié une démarche de développement d’une filière chanvre depuis la mise en production en passant
par un travail sur les outils de transformation jusqu’à la structuration de débouchés commerciaux. Le chanvre nécessite très peu voire
pas d'irrigation ni d'intrants chimiques, il constitue aussi un puit de carbone puisque 1 ha de chanvre absorbe autant de CO2 qu'1 ha de
forêt tropicale. Le territoire de Royan Atlantique compte plusieurs producteurs locaux en bio et en conventionnel qui sont intéressés
par cette diversification de cultures. Deux types de débouchés commerciaux sont visés localement : l’alimentaire (graines, huile, farine)
et le bâtiment (isolation chaux-chanvre).

La CARA accompagne sur son territoire l’émergence de cette filière chanvre, depuis l’incitation aux tests de mise en culture jusqu’à la
réflexion sur l’opportunité d’une unité de défibrage. Elle coordonne également la réalisation d’essais culinaires avec un collectif de
restaurants scolaires, des restaurants commerciaux et des artisans alimentaires locaux. Le service CARA Rénov’ travaille également à la
création de débouchés relatifs au secteur du bâtiment (structuration d’un réseau partenarial d’artisans formés…).

En complémentarité du premier groupe de producteurs déjà constitué autours de Tonnay-Boutonne et animé par le SYMBO, la CARA a
fait émerger et accompagne un second collectif de producteurs (bio et conventionnel) sur le secteur de Royan Atlantique, de Gémozac
et de la Haute Saintonge. Ainsi, huit producteurs locaux ont démarré cette culture en mai 2023 sur un total de 13 hectares et dix autres
producteurs sont en observation. Le collectif de producteurs s'est constitué en GIEE (Groupement d'intérêt économique et
Environnemental) et l'accompagnement technique du groupe est assuré par le conseiller grandes cultures de Bio Nouvelle-Aquitaine
avec l'appui d'Hubert RINALDI (un des fondateurs de Chanvre Mellois).

Favoriser le (re)déploiement d’une culture à bas niveau d’intrant (BNI) en diversification de cultures en rotation : celle du chanvre, qui 
était une culture historiquement présente sur le bassin de la Seudre.
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FICHE ACTION 09
Développement d’actions alimentaires territoriales dédiées aux filières 
de la mer (conchyliculture, sel, pêche)

Situé entre 2 estuaires, le territoire est propice à la conchyliculture particulièrement représentée par l’ostréiculture : une activité
traditionnelle des marais de la Seudre distinguée par plusieurs certifications : IGP « Marennes Oléron », « Fine de claire verte », etc.

La pêche maritime est quant à elle majoritairement représentée par la Criée de Royan, la plus petite de France (800 à 1000 tonnes/an).
Seulement 1% des poissons de la Criée de Royan sont consommés localement. Cela s’explique en partie par des problématiques de
coût (espèces nobles, onéreuses et techniques de pêche qualitatives) et de logistique.

La préservation des marais de la Seudre implique aussi une diversification des activités économiques contribuant à l’entretien de ces
espaces (sel, gambas, salicorne…).

Filière salicole : la CARA accompagne les sauniers sur des débouchés commerciaux en restauration collective et soutient l’implantation
et le développement de nouveaux sauniers.

Filière gambas : cette filière est identifiée comme filière à fort potentiel dans le cadre du projet Seudre porté par les deux EPCI (CARA et
CDC Marennes Oléron). L’enjeu est de promouvoir et préserver les critères d’élevage extensif et qualitatif de cette crevette impériale.

Filière pêche : un partenariat entre la SARL Pécheurs d’Oléron et IEPR Services permet depuis la rentrée 2023 d’acheminer une fois par
semaine du poisson frais (ou surgelé) et fileté en provenance des bateaux de pêche de la Cotinière vers les restaurants scolaires du
pays royannais.

Communication : A travers le livret « Route des Saveurs », la CARA met en avant 20 ostréiculteurs et sauniers pratiquant la vente
directe. L’office de tourisme Ile d’Oléron Bassin de Marennes a initié en 2021 « La route des saveurs maritimes, le goût d’ici » (financée
par le GALPA Marennes Oléron) ayant pour objectif de fédérer un réseau d’acteurs autour d’une charte de valorisation des métiers de
la pêche et de la conchyliculture.

Accompagnement de la transition écologique des exploitations aquacoles : partenariat à développer avec des acteurs tels que
CAPENA, le CRC et la CDPMEM, en lien également avec la mission Croissance Bleue.

Proposer des actions dédiées aux filières de la mer (conchyliculture, sel, pêche), visant le développement des circuits courts de
proximité et/ou l’évolution vers des modes de productions et des pratiques plus respectueuses de l’environnement.



Projet Alimentaire TerritorialParticipation citoyenne

OBJECTIF

CONTEXTECONTEXTE

MISE EN ŒUVRE

PARTENAIRES

FICHE ACTION 10
Participation citoyenne au PAT

Le diagnostic réalisé dans le cadre du PAT de Royan Atlantique a fait ressortir la participation citoyenne comme un élément
incontournable des PAT mais qui est souvent trop peu exploité. La question qui se pose est la suivante : comment et sur quoi associer
les habitants ? Pour répondre à cette question, un groupe de travail thématique sur la participation citoyenne, composé d’élus de la
commission développement économique et du Conseil de Développement, a été créé en mars 2022.

Ce groupe de travail s’attèle à trouver les leviers pour impliquer davantage les habitants sur des actions ciblées et concrètes autour des
enjeux de l’agriculture et l’alimentation.

Une première action a eu lieu en décembre 2021 avec des écoles du territoire dans le cadre d’un chantier participatif de plantation de
haies sur l’espace test agricole.

Depuis juin 2022, six « ciné-échanges » ont été organisés au CRÉA sur les enjeux agricoles et alimentaires. Ces évènements débutent
par la projection d’un documentaire et se clôturent par un temps d’échange avec différents acteurs impliqués dans la thématique.

La CARA a également soutenu l’organisation de chantiers participatifs à la ferme en partenariat avec l’association Bio-Divers & Cité. Ces
chantiers ont pour objectif de proposer aux habitants de participer à des chantiers d'une matinée sur des fermes pour apprendre leur
fonctionnement et aider des producteurs sur leurs chantiers du quotidien (plantation de haies, peinture de ruches, paillage, bâchage de
serres, récoltes...). Depuis 2022, 6 chantiers sont organisés chaque année sur différentes fermes locales.

Les autres actions seront à définir dans le cadre du groupe de travail thématique sur la participation citoyenne. Plusieurs pistes
d’actions sont d’ores et déjà envisagées :

• Acquisition de fermes grâce à l'épargne citoyenne et solidaire (via une Foncière),

• « Focus group » d’utilisateurs pour avoir leur retour sur des outils de communication ou des produits locaux,

• Budget participatif à attribuer collégialement pour orienter les financements vers des actions répondant aux enjeux du PAT (action
envisagée à plus long terme).

Créer un élan populaire autour de l’alimentation territoriale et renforcer le lien entre les producteurs et les habitants. Ces derniers
peuvent être mobilisés pour des chantiers participatifs, de l’épargne citoyenne et également apporter leur avis d’usagers. Les habitants
sont représentés par le Conseil de développement (CODEV) dans la gouvernance du PAT.
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OBJECTIF

CONTEXTE

MISE EN ŒUVRE

PARTENAIRES

Une alimentation saine 
et locale pour tous

FICHE ACTION 11
Diversification de l’offre de produits dédiés à l’aide alimentaire et 
sensibilisation des bénéficiaires

Diversifier les sources d’approvisionnements des associations caritatives d’aide alimentaire en produits frais et notamment en fruits et
légumes locaux afin d’améliorer la qualité et la durabilité des denrées distribuées et sensibiliser les bénéficiaires à une alimentation de
qualité.

Le territoire de la CARA regroupe 8 associations d’aide alimentaire pour un total de 2 800 bénéficiaires. Ces collectifs constatent une
baisse de la quantité et de la qualité des dons et notamment une carence en produits frais de type fruits et légumes.
A ce jour, la CARA soutient ces associations via une subvention annuelle de fonctionnement. Ce projet est l'opportunité d'aller plus loin
dans ce soutien en s'intéressant plus précisément aux sources d'approvisionnement en denrées alimentaires afin d'accroitre la part de
produits locaux lors des distributions.

Ce projet, construit en transversalité avec le Contrat Local de Santé et la Politique de la ville, a permis d’être lauréat de l’appel à projets
étatique « Mieux manger pour tous ».

Cette action consiste à mettre en place une coordination entre l'offre alimentaire disponible sur le territoire (producteurs locaux,
magasins spécialisés, restaurants scolaires) et les associations caritatives d'aide alimentaire facilitée par la présence d’un interlocuteur
unique : la solution logistique mutualisée déjà existante portée par IEPR Services.

Compte tenu de la nécessité d’appréhender plus précisément les volumes qui pourront être fléchés vers ces acteurs, une phase de test
est conduite avec les collectifs affiliés à la Banque Alimentaire. Ce projet est construit de façon à trouver une complémentarité entre la
vente à coût réel, la vente à bas coût et le don pour un approvisionnement durable des associations d'aide alimentaire et une juste
rémunération des producteurs.

En complément de cet approvisionnement en produits locaux, des actions de sensibilisation sont mises en place :

• Des ateliers gourmands directement sur les lieux de distribution avec une cuisine mobile et la dégustation des produits de la
distribution du jour, pour faire découvrir des saveurs et des idées de recettes en créant un moment convivial et d'échange, en
partenariat avec la Cité du goût affiliée à la Chambre des métiers et de l’artisanat 17

• Des ateliers cuisine collectifs de type « Je cuisine mes repas pour la semaine » dans le but que les bénéficiaires repartent chez eux
avec plusieurs plats pour la semaine et soient accompagnés pour cuisiner des légumes peu habituels,

• Des opérations de glanage permettant aux bénévoles et bénéficiaires de découvrir des exploitations du territoire, de créer du lien
avec les producteurs locaux et de valoriser d’éventuels surplus agricoles des producteurs.

Les associations d’aide 
alimentaire
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OBJECTIF

CONTEXTE

MISE EN ŒUVRE

PARTENAIRES

Une alimentation saine 
et locale pour tous

FICHE ACTION 12
Promotion des jardins nourriciers et de la pratique potagère

Promouvoir les jardins nourriciers collectifs du territoire et de façon plus générale la pratique potagère en vue d’une amélioration des
habitudes alimentaires des habitants.

Un premier recensement des initiatives du territoire a permis de rencontrer les différents acteurs pour connaître leur
fonctionnement, leurs pratiques et leurs éventuels besoins. A l’issue de cette première enquête, plusieurs pistes d’actions sont
d’ores et déjà envisagées :

• Une mise en réseau des acteurs des jardins nourriciers en vue de favoriser l’interconnaissance, les échanges et de mutualiser
certaines ressources et compétences,

• Un appui à l’émergence de jardins nourriciers sur le territoire et notamment aux porteurs de projet de jardins potagers. Une
action pilote est menée avec la résidence intergénérationnelle La Maison du Partage de l’association Habitat & Humanisme.
Cette résidence dispose d’espaces de vie commun et d’un espace réservé pour un jardin partagé qui n’est pas en
fonctionnement actuellement mais qui ne demande qu’à être impulsé et animé. Cette action s’appuiera sur un chantier
participatif mobilisant 20 jeunes en service civique en partenariat avec Uniscité.

Les jardins nourriciers collectifs offrent à tous la possibilité de bénéficier d’une alimentation de qualité produite localement. Ces
jardins permettent de créer du lien social et d’améliorer la santé des habitants par la pratique d’une activité physique et la motivation
à cuisiner des légumes que l’on a fait pousser soi même. Produire ses légumes permet aussi de faire des économies et les produire en
collectif donne vie à des lieux de mixité sociale.

Tous les gestionnaires publics et 
privés des jardins nourriciers
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Le Comité de pilotage réunit l’État, les collectivités, les chambres consulaires et la société civile, représentés par un binôme
élu/technicien.

Compte tenu de la transversalité du sujet, la présidence du comité de pilotage est assurée par 4 élus communautaires (en charge du
développement économique et agricole, de l’environnement et de la lutte contre le gaspillage alimentaire).

Cette instance décisionnelle est alimentée par les travaux de groupes de travail thématiques listés dans les fiches-actions qui suivent ainsi
que par un temps fort annuel réunissant l’ensemble des partenaires du PAT, le Rendez-vous Agriculture & Alimentation, proposant un
focus thématique spécifique chaque année.

Selon les thématiques, des passerelles sont également à construire avec les territoires voisins qui œuvrent aussi en faveur d’une
alimentation territoriale.
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Accompagnement vers productions durables 
Fiches actions 7 à 9 

Promotion des circuits de proximité 
Fiches actions 1 à 4 

Une alimentation saine et locale pour tous
Fiches actions 5, 6, 11 et 12

Participation citoyenne
Fiche action 10

Faire de Royan Atlantique un territoire nourricier en favorisant 
une consommation locale et des productions de qualité

VERS UNE PRODUCTION DURABLE ET UNE CONSOMMATION ÉCLAIRÉE

GOUVERNANCE

TYPES D’ACTIONS

OBJECTIF

5 6 11 12

Pour plus d’informations

Contactez le Service Agriculture & Alimentation de la CARA

05 46 22 19 19
developpement.economique@agglo-royan.fr

Pour suivre toute notre actualité, rdv sur notre page FACEBOOK :
https://www.facebook.com/mangeonslocalroyanatlantique

 Atelier de découpe et transformation : https://www.agglo-royan.fr/pole-transformation
 Espace test agricole : https://www.agglo-royan.fr/espace-test-agricole
 Solution logistique : https://www.agglo-royan.fr/pole-transformation
 Sensibilisation en milieu scolaire : https://www.agglo-royan.fr/restauration-collective

Découvrez certaines de nos actions en vidéos :


