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Les PAT : vers la
souveraineté
alimentaire dans les
départements et régions
d’Outre-mer

Claire Cerdan, Directrice
Département ES, CIRAD
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Les PAT en Outre Mer

20 PAT en Outre-mer officiellement
recensés par le MASAF dans 5 DROM

* En 2022, 50% des départements recensent entre 2
ou 3 PAT sur leur territoire

* Une croissante progressive
2019 : un PAT (la Réunion)
2021 : 11 nouveaux PAT
2021 : un projet d’animation Inter PAT (La Réunion)
* 2024 : 20 PAT (Mayotte, Guyane)

* D’autres initiatives non recensées ou non
labellisées (ex PAT de la commune du Précheur en
Martinique, ou le PAT des communes de Saint
Denis a la Réunion et de la commune du port
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L'échelle des PAT

* 1 cirque Mafate (103 km?) a cheval sur 2
communes

* 10 communes et 7 communautés
d’agglomérations ou CDC (30 communes)

* Deux collectivités territoriales (CTM ou

Département Réunion (34 communes et 24 En 2022, la moitié des communes de 3
communes) DROM sont impliquées dans des PAT
* 1 projet d’animation INTERPAT (en lien avec les 41% de la superficie des territoires

RIS 08,300,000 30y Martinique (CTM) + Réunion (Dep) 2 PAT

Martinique, Guadeloupe, Réunion, Guyane 5 PAT

Réunion 4 PAT

3 A 4 ' M Réunion, Guadeloupe, Mayotte 7 PAT

Réunion 1 PAT (Mafate) 900 hab 100 000 visiteurs

A
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Les ambitions et les objectifs des PAT en Outre-mer

PAT focalisés sur un ou deux objectifs (axes du PNA) : restauration collective ou sensibilisation
Consommer local (CTM, Sud Excellence)

PAT systémiques qui couvrent 'ensemble des axes du PNA

Structurer des

circuits Des |EVierS pour Ia

courts,
agroécologie

ti?ﬁtnoc;:g:g SO UVE ra i n Eté
alimentaire

Appro
Restauration
collective et

privée

Il
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Préserver les surfaces agricoles

CA Nord Grande-Terre
CA Cap Excellence

Valoriser des friches
Morne-a-I'Eau

ABFICOIES oot o At GUadeloupe

Mettre a disposition des Martinique
terres communales pour

leur mise en culture. CT Martinique
Investir dans |ES .................................... PY

infrastructures, CA Espace sud

(irrigation), aménager les
liseres agricoles,
plantation de plantes Guyane

endémiques La Possession La Réunion

Ameéliorer "attractivitE, s ° Trois Mafate Btas Panon
recruter des jeunes BassinsC 203
agriculteurs, les

conseiller en faveur

d’une agriculture

agroécologique

Valoriser la pluriactivité

i
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Mayotte
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Valoriser les productions alimentaires locales

CA Nord Grande-Terre
Favoriser les circuits courts CA Cap Excellence

Marchés ou boutiques de Morne-a-I'Eau
producteurs, conseils aux Baie-Mahault Martinique
producteurs « marché la Kour », Guadeloupe
application numérique

Appui a la labellisation (SIQO) et la
certification (SPG, Certification de
groupe)

CT Matrtinique

CA Centre Littoral CA Espace sud

Former et accompagner I'ensemble Guyane

des agriculteurs La Possession s Réunion

Fermes pPEdagogiques e ° Trois Mafate Bras Panon

(agroécologie) Bassins 11205

Diversification (variétés anciennes,
Produits IONTAN) s sessssssssssss s ssssssssssesnennns o

Suivi de projets collectifs et
individuels

i
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Mayotte
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Placer I'alimentation au coeur de la transition

Innovations pour une restauration

collective en faveur d UR@ . eeeeeeeeeeeeseseesesesssesens

captation des produits locaux
(allotissement, plateforme
CODARUN), pour répondre aux
enjeux de la loi EGALIM

Paniers fraicheurs du cirque de
Mafate dans les écoles, menus
végétariens

Education alimentaire ateliers du
golt, potagers pédagogiques dans
les établissements scolaires,

Concours culinaires, événements
parents enfants, restauration
commerciale Bras Panon,

Formations des cuisiniers et du
personnel, sensibilisation des
parents

i
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CA Nord Grande-Terre
CA Cap Excellence

Morne-a-I'Eau

Baie-Mahault Martinique
Guadeloupe o
CT Martinique
CACL CA Espace sud
Guyane
La Possession La Réunion
. Mafate
Trois . Bras Panon
. Cilaos
Bassins
Mayotte

Les PAT : vers la souveraineté alimentaire dans les territoires d’Outre mer 19



Placer I'alimentation au coeur de la transition

CA Nord Grande-Terre

Mise en place d’outils de transformation CA Cap Excellence
L, R L PP Y
(légumeries, abattoir) dans I'ensemble des PAT Morne-a-I'Eau
, e . : : Martini
Des échelles différentes (unité de transformation Baie-Mahault artinique
de petites tailles, micro-tueries) Guadeloupe

CT Martinique

.................................... .
collectifs, ESAT, maison des terroirs
CACL CA Espace sud
Création et animation de jardins partagés ou
collectifs
Réactivation du Jardin Créole Guyane
nourricier(identitaire) La Possession La Réunion
N N N . 6 8.8 5.9 #0600 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000s0000 .
Au_toc’ongommatlon, Educ§t|on alimentaire, oI z/illzfj;fe Bras Panon
fraich’Attitude (La Possession) Bassins
Retour a I'emploi, lien social, chantier
AINSEItION e .
Focus sur la réduction du gaspillage dans la
restauration collective et commerciale
. . Mayotte
» Ateliers de compostage lombricompostage
% A Ateliers de sensibilisation Les PAT : vers la souveraineté alimentaire dans les territoires d’Outre mer |10



Lutter contre la précarité alimentaire

CA Nord Grande-Terre
Des actions de sensibilisation sur la CA Cap Excellence

nutrition santé Morne-a-I'Eau

Baie-Mahault

Jardins partagés, ateliers culinaires et ateliers du Guadeloupe CT Martinique

Martinique

partir de variétés anciennes, (arbre a pain, boeuf
moka)
Interventions dans les écoles

CACL CA Espace sud

L ’ o eofe V4 .
Des actions sur I'accessibilité a La Possession  a Réunion

Falimentation s . Mafate

. afa
Trois . Bras Panon
. Cilaos
Bassins

Epiceries sociales et solidaires, bons alimentaires
a utiliser dans les boutiques des producteurs
(Entre Deux), Paniers solidaires (OP) Jardins
Partagés

i
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Mayotte
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Lutter contre la précarité alimentaire

CA Nord Grande-Terre

A i CA Cap Excell
Créer et COMMUNIQUEL-SULAES.......ooerrorerrcrnerrcrnerressnnercssneesesnne . g T

instruments améliorer la
gouvernance des politiques au

Morne-a-I'Eau

Baie-Mahault

Martinique

Guadeloupe o
niveau des territoires Rl nique
.................................... .
L . CAE d

e Charte de l'alimentation durable CACL e =t
e Charte pour une restauration

collective publigue responsable a La

i ) Guyane

Reunion
¢ Charte agricole La Possession |3 Réunion

(Département/communes et ................................................................................... ......... ® TrOis Cllaafoa:e Bras Panon

chambres agricultures) Bassins
Favoriser le développement des
tiers lieux autour de I'alimentation

Mayotte

o.T

Les PAT : vers la souveraineté alimentaire dans les territoires d’Outre mer |12




PAT espaces de dialogue et de médiation

Des politiques agricoles
(offre agricole)

des politiques ”
alimentaires

(qualité santé nutrition
des consommateurs)

Vers une politique agricole
et alimentaire intégrée

Diversités des acteurs impliqués
Confrontations des représentations

Arbitrage entre intéréts divergents (urbanisation / préservation des terres,
savoirs faires traditionnels / innovations a Mayotte ..)

Importance du role de I'InterPat

lll”
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Autonomisation et écologisation des systemes
alimentaires insulaires

\
\
\

3
\' )
\ TR

Promotion de I'agroécologie, Identifier les freins et les leviers a la transition

Valorisation des races IOcaIES, vers une souveraineté alimentaire

développement d’une économie Comprendre le réle des ressources fonciéeres,
circulaire organisationnelles et cognitives dans les
dynamiques de transition

Elaborer de pistes de solutions innovantes
gulrp:T en faveur des tranSitions Les PAT : vers la souveraineté alimentaire dans les territoires d’'Outre mer |14



Perspectives

Les PAT outils multi-facettes pour la souveraineté
alimentaire

Une opportunité d’écrire une nouvelle route a sa
maniere, a I'échelle d’une collectivité, d’'une
commune

Rb6le important du réseau InterPAT, et des temps
d’échange comme le carrefour des PAT

i
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Merci pour votre
attention

Claire Cerdan
Directrice Département ES

06.03.28.25.25

Claire.cerdan@cirad.fr

www.france-pat.fr


http://www.france-pat.fr/

Atelier - Justice sociale

Ceécile De Fondaumiere (La

Réunion) et Romain Dhainaut
(Seine-Saint-Denis)
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» Dans le cadre de Projets Alimentaires Territoriaux ou des démarches
visant a mettre en place un PAT du plan France Relance

« Axe 1 : Un panier alimentaire pour tous

» Axe 2 : Valorisation du patrimoine alimentaire

* Axe 3 — De nouveaux modes de commercialisation
* Axe 4 — Education Alimentaire

» Axe 5 — Lutte anti-gaspillage

* Axe 6 — Constitution de réserves foncieres

 Rendre a la terre sa fonction de nourrir ses habitants
» Réduire la précarité alimentaire

Produits Lakour nout zarlor |19



‘ Enjeux et Objectifs du PAT de Bras-Panon

e als

isati Acces a une
Relocalisation CCes a

de
I'agriculture

Soutien aux alimentation
circuits courts j saine pour les
précaires

Produits Lakour nout zarlor | 20



Actions Réalisées (2021-2024) et perspectives

45% des
réunionnais
voient leur

alimentation
Impactée par la
crise sanitaire
COVID19

46% des
ménages
réunionnais
manquent
parfois ou
souvent de
nourriture

Les denrées qui
manguent au
guotidien la

viande a 53% et
les fruits et

légumes a 39%

Contexte du territoire
et
Diagnostique précarité alimentaire

1. Etude portant sur I'accés a I'alimentation des publics les plus
précaires, menée par la délégation de la Croix-Rouge francaise a La
Réunion de juin 2021 a février 2022

2. Portrait social de Bras-Panon, porté par le CCAS et le cabinet
COMPAS

3. Etude « Alimentation et nutrition dans les départements et régions
d’Outre-mer », réalisée par I'lRD en 2020

Perspectives
Une démarche d’évaluation des effets du plan d’action

découlant du diagnostic a été lancé en avril 2024.

Produits Lakour nout zarlor |21



Actions Réalisées (2021-2024) et perspectives

Mise en place du et sur les
méthodes de productions respectueuses de I'environnement

Perspectives

Actions collaboratives a moyen et long
terme pour créer un lien plus important
entre les habitants et ce premier jardin.

Mise en place d’'une pépiniére collective
de fruit a pain.

D’autres sessions de formation seront
programmees.

Identification du sur le terrain Bengali.

Bénévoles ciblés de I'association les « Dalons », qui
regroupent,

Produits Lakour nout zarlor |22
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Etude agricole du territoire

* Mise en avant des contraintes :
* Problématiques d’aménagement et des conflits d’'usage,
« L'irrigation non viable dans les hauts,
* Manque de main d’'ceuvre.

Etude « La valorisation du patrimoine alimentaire »

* Diagnostic sur le statut patrimonial du fruit a pain et du bceuf Moka
» A permis d’analyser leurs représentations et les pratiques associées a ces produits

Etude sur la diversification des exploitations agricoles
» Analyse approfondie de leur durabilité au regard des dimensions :
 Agro écologique,
* Socio-territoriale,
« Economique

Charte Agricole signée pour 5 ans

« Signature d’une charte entre le Conseil Départementale de la Réunion, Le Conseil
Régional, La Chambre d’Agriculture de La Réunion, La Commune de Bras-Panon

Produits Lakour nout zarlor | 23



Actions Réalisées (2021-2024) et perspectives

Perspectives en niveau 2 du PAT

Implantation des deux filieres, fruit a pain et boeuf
Moka

Pépiniere Fruit a pain + plantation chez le collectif
d’agriculteurs

Appropriation du fruit a pain par les pannonais
Poursuite des ateliers culinaires

Accompagnement a I'installation de la ferme test
pédagogique

Produits Lakour nout zarlor | 24
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Actions Réalisées (2021-2024) et perspectives

Mode de commercialisation
pour meilleur acces a des
produits locaux via la vente
directe

Etude du circuit de
distribution Université de La
Réunion/Atelier du territoire

Création d’une plateforme
numerique dédiée aux
acteurs de proximité

Mise en ceuvre d’'un marché
La Kour

Regroupement des
commandes pour les
communes volontaires pour
approvisionnement des
cuisines centrales par les
producteurs locaux

Perspectives en niveau 2 du PAT

1/Plateforme :
Test restreint
Extension globale

2/Marché producteurs :
Relance
Expérimentation

3/ Créer une boutique de
producteurs

4/Partenariats
Communes/agriculteurs :
Procédures adapté collectivité
Gestion, coordination et
accompagnement

Produits Lakour nout zarlor |25



Actions Réalisées (2021-2024) et perspectives

Page Accueil Page Projet Page Inscription Page Forum

Produits Lakour nout zarlor |26




Actions Réalisées (2021-2024) et perspectives

Education Alimentaire

i
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1 Atelier culinaire

"| Formation du personnel
de la Cuisine Centrale

Caravane de la santé

| Ateliers de découverte
sensorielle

Spectacle de
marionnettes Miam
Myéme créé

TR

e :
A

Gestion des déchets alimentaires

Action pédagogique
autour du bio-
compostage

Valorisation des
bio-déchets des
cantines

Lutte anti-gaspillage

8 <Pesée et
-MM.‘/’/; collecte
’ | *Sensibilisation
au Bio-
compostage
*Réduction des

Perspectives en niveau 2 du PAT

déchets

e
W

Constitution de réserves foncieres

I Récupérer terres en
friche pour projets
agro-écologiques

O B Yo -
i 'v;‘ W .
B N v

1/Education alimentaire :
Menus variés

Plats végétaliens
Scolaires

Grand public

2/Gaspillage alimentaire:
Etendre aux autres écoles

3/ Gestion des déchets

Valorisation des bio-déchets
Actions autour du compost obtenu

Produits Lakour nout zarlor |27



Conclusion

Renforcer la résilience alimentaire du
territoire

i
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Merci pour votre
attention

Cécile HOAREAU-DE FONDAUMIERE
Ingénieur Agroalimentaire

Chargée de mission développement du

territoire
www.france-pat.fr
06.92.48.27.65

c.defondaumiere@braspanon.re


http://www.france-pat.fr/
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La Seine-Saint-Denis, contexte territorial

Plaine Paris Terres @
commune d'Envol Tremblay- @
Ve i . 414806 hab. 349133 hab. en-France = . . s
Des spécificités démographiques Plerefite _ ¢ Un département fortement urbanisé
sur-Seine Val-d'Oise &
. . . Villetaneuse Villepinte £
=1,6 millions d’habitant.e.s (7 mille personnes par Ep'"ﬁ?’?s"?f"e Stains Dugny Auinay- &
km?) D;nals - L?«E'?E}f ey S =*Un département dont les sols sont artificialisés a plus de 90% :
. R Hauts-  Saint-Denis LeBourget Vaujours soit 527 ha de terres agricoles
=Un taux de pauvreté double (27,9%) par rapport a de-Seine LaCoumeuve _ Drancy
celui de la moyenne régionale (15,5%) : ine- Lhry-Gargan o ron =Paradoxalement, une agriculture urbaine particuliérement
Abeiles  St-Denis A cidy- dynamique :
. . . Saint-Ouen ! sous-Bois Bois Y que .
=Une forte proportion (29%) de jeunes (moins de 20 o Bobigny Bondy | Le Raincy e o o )
ans) et de personnes de nationalité étrangére (24,2%) LePré- e -Quantitativement : 165 jardins collectifs, 80 fermes
St-Gevals  Romainville Villemomble urbame;. ' - . X
- LesLilas Rosny- Gagny -Qualitativement : une typologie de sites extrémement
. o s . , . ; Neuilly- .
»Une précarité qui provoque I’explosion de la Montreu Pplggu||y- srMame  SUFMame
y s . . isance
demande d’aide alimentaire Est4 5'2?5’mbble .
al. . . . .
»Un acceés restreint a une alimentation avec des Ieﬁra_nd’ »Une autonomie alimentaire quasi nulle
produits durables et de qualité Grand Paris »Un département jardiné, mémoire de la ceinture maraichére
Grand Est de Pari
] Val-de-Marne 385323 hab. e Faris
LP/Infographie

Contexte administratif

Région lle-de-France
Métropole du Grand Paris
“”p AT Conseil départemental de la Seine-Saint-Denis 31
;A 4 Etablissements publics territoriaux
40 communes

FRANC



Le Plan Alimentaire Territorial de la Seine-Saint-Denis

DES PRoPos'\Tion ;
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< RESTAVRATION COLLECTIVE * INSERTION ET
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* NUTRITION * FONCIER
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Le Plan Alimentaire Territorial de la Seine-Saint-Denis

La gouvernance

COMITE DE PILOTAGE

Elu-e-s, partenaires, services départementaux
(Plaine Commune, Est Ensembla, Paris Terres d'Envol, Grand Paris Grand Est, Métropole du Grand
Paris, Région lledeFrance, DRIAAF, ADEME, communes parfenaires)

1cuanTIERs — @ - -]
|

Oufillant et accompagnent

COMITE GROUPES DEPARTEMENT
SCIENTIFIQUE DE TRAVAIL
Expert-a-s mobilisables DES COPILOTES

i
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Nos thématiques

Vital'im
[bservatoire Passerelles
de la résilience emploi
alimentaire entreprises

Valorisation du
foncier pour des
projets
agroalimentaires

Renouvellement
des marchés et

retour
d'expérience
M
Label territorial Formations pour CHANTIERS
et monnaie lutter contre le GENERATEURS
locale gaspillage
alimentaire

Titre de la présentation |33
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Vital’im, une expérimentation d’un cheque alimentation durable

Dont 1,5M d’euros finance par le
programme “Mieux Manger pour
Tous”

3IIIV
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2’ 2 IVl € Usager.ére.s réparti.e.s sur 4

communes
Publics cibles : étudiant.e.s,
femmes enceintes et jeunes
meres, personnes agées et
habitant.e.s QPV

D’expérimentations (2023-2025)

Co-pilotage Conseil départemental de la Seine-Saint-Denis et Action Contre la Faim

35



Vital’im, piliers de I'expérimentation

UVRET
DACCOMPAGNEMENT

Transfert monétaire

* 50€ par mois et par personne sur 6 mois ;
* Bonification de 50% du montant distribué (maximum
25€/mois/personne).

* Conditions de bonification :

1. Achat réalisé dans un point de vente considéré comme
durable ;

2. Achat de produits considérés comme durable dans des
enseignes généralistes, sous réserve de faisabilité

technique.

o.T

Accompagnement santé/nutrition

* Accompagnement des usagers pour s’orienter vers une
alimentation durable (cours de cuisine, jardinage, visite de
lieux,...);

* Des acteurs de laccompagnement nutritionnel soutenus et
identifiés dans le cadre d’'un AMI.
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Appel a projet « Aide alimentaire et logistique »

450 000€

Avec un co-financement de I’Etat
dans le cadre du Pacte des
Solidarités

Regus, pour une demande de 2
073 559,54€

il
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Appel a projet « Aide alimentaire et logistique »

Faciliter le transport des denrées

Augmenter la capacité de stockage des ) : ..
8 P 8 alimentaires et optimiser les flux

denrées

N . , . , Expérimentations de solutions de cyclologistiques, renforcement
AUETER I'amenagement d’un nouvel espace ou Foptimisation d'un et adaptation d’une flotte de véhicules, mutualisation d’une flotte
espace existant de véhicule, electrification d’une flotte de véhicules

i
z p A
= A
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Merci pour votre
attention

Romain Dhainaut

Chargé de mission transition écologique

01,43.93.99.40
email@email.fr

www.france-pat.fr


http://www.france-pat.fr/

Structuration de a
filieres \

Béatrice Belfran w W MMW

(Martinique) et Pascal
Tocquer (Lorient)
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PROJET ALIMENTAIRE
DE
LA VILLE DE DUCOS

Fédérer les acteurs et promouvoir une Agriculture durable



Forte de sa position géographique, Ducos, porte d’entrée de
’Espace Sud de Martinique, connait une forte croissance

tant au niveau démographique qu’au niveau économique.

Les nouvelles activités économiques installées ainsi que les
commodités offertes (écoles, colleges, lycées, centres
commerciaux) constituent des atouts qui conferent a la Ville

une forte attractivité.

Aujourd’hui, eu égard a cette croissance démographique
réguliere, Ducos enregistre
20 000 habitants.




UNPROJET TRANSVERSAL

Objectifs :
e Promotion d’une alimentation saine de qualité et valorisation des fruits et légumes locaux par

un plan d’actions (10 FA)

ECONOMIE
* Mettre en réseau les démarches et les acteurs locaux ALIMENTAIRE
Sommaire: /RBANISME ET E CULTUREL
e Axe Développement Economique -"ﬂ:;g;’:ﬁ:} ou — ET GASTRONOMIR

1. Valorisation de la production locale

2.Promotion de la filiere apicole

Axe Education alimentaire (PEDT)

e Axe Environnement et Aménagement : Plantotheque

NVIRONNEMENT

"Q
0
W
v
¢ Y
e
n'-
ey
i ¥
- oY
v
e,
o

ACCESSIBILITE
SOCIALE

NUTRITION
ET SANTE

Axe Vie Associative

e Perspectives:
© Axe Urbanisme
o Axe Action Sociale (CLS)

Titre d



| I AXE DEVELOPPEMENT ECONOMIQUE

Une des actions-phare : Redynamisation des marchés agricoles de
proximité

Objectifs:

¢ Soutenir la production locale en développant 'attractivité du bourg

¢ Redynamiser la fréquentation du marché en sensibilisant tous les
publics

* Réconcilier la population avec une alimentation saine et durable

Titre de la présentation



gnature convention DAAF /Ville de Ducos 30 novembre 2022 (PNA 2019/2023)

Vil ':,"—'35 NUCOL

Photos des marchés agricoles,
avec l'integrations de jeunes agricultrices,
transmission et de création de nouvelles
vocations (vente de plantes médicinales)




Illustration d’une communication attractive accompagnée d’une animation dynamigqs

Exemple du marché thématique de Noél :
show culinaire pour la valorisation des savoir-faire du terroir

groupe de danse traditionnelle + animation

{6l MARCHE goxoml =

~ . PRODUITS DU TERROIR, IGNAMES, IGNAMES COCO
™% BOURIK, ORANGES. VIANDE DE PORC, PLANTES...

i SHOW CULINAIRE DE LA
L P CORPORATION DES CUISINIERS
ET PATISSIERS DE MARTINIQUE

401 J b"
.mleimm \_ 7%




‘B vALORISATION DE LA'

FILIERE APICOLE

Opération « Ducos, Terre de miel »

e Volet Education alimentaire en milieu scolaire dans le cadre du PEDT

* Volet Information sur le role de ’abeille au sein de notre écosysteme :
sentinelle de ’environnement

e Volet Nutrition Bien-étre : Valorisation et sensibilisation autour des bienfaits,
des valeurs nutritionnelles et thérapeutiques des 7 produits de la ruche : le miel,
la propolis, le pollen, la gelée royale, la cire, le venin d’abeille, I’air de la ruche



"Ducos’iz3%
rre de miel™

* ROlo 00 NoDaie, sentinedie 08 [emMArannaMmeant 4
o Préosentotion du métior d'opscultowr

Présantotion du el of des 7 produnts de o
che (miel propolis pollen gelée roycls cre
QN d'obeile. oir de o ruche)

QQ Ou PARM sur [ dtude oe o







-l La Plantotheque

La Plantotheque Municipale d’'urgence « jardin de plantes

« Pallier aux soins primaires d'urgences

 Fournir des medications aux pathologies domestiques qui ne reclament pas forcéement un avis
meédical

 Fournir une source d’informations validees scientifiquement sur les usages traditionnels.

 Ce jardin pedagogique de plantes meédicinales s'integre eégalement dans le Programme Alimentail
Territoriale s’agissant de '’Amélioration du cadre de vie (jardins familiaux, fleurissement, lieu
public...)

« Cette structure de survie a vocation a étre dupliquée au sein des espaces partagés des logement:
sociaux, de chaque quartier de la Ville, de tout espace public stratégique, ainsi que dans les ecole



Les effets positifs :
.~ Créer du lien social entre les habitants surtout avec les

personnes agées détentrices d’un savoir-faire

iver la culture ancestrale, comme atout du patrimoine

naturel,

Mettre en évidence la richesse de la pharmacopée

traditionnelle,

Utiliser la tradition comme moteur de recherche pour le

bien-étre et la santé
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PERSPECTIVES

» Axe URBANISME : Inventaire cartographique du foncier agricole dans le cadre
de I’élaboration du P.L.U.
* Axe Développement Economique : Mise en place d’'une Boutique du producteur
Circuits de Visites pédagogiques et touristiques des fermes et exploitations
locales
» Axe Action Sociale : CLS — Mise en place de Paniers Solidaires avec le CCAS et les
Agriculteurs



MERCI ;

POUR VOTRE ATTENTION [0 .
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cnarie ae & ade
du Pays de Lorient

Un diagnostic participatif
2017 -2020

Des orientations
Des objectifs partagés

Défi 1 - Préserver et valoriser les ressources de I'agriculture
et 'emploi

Défi 2 - Co-construire un Projet Alimentaire Territorial
durable et partagé

Défi 3 - Cultiver la qualité territoriale du pays de Lorient et
favoriser la transition

Défi 4 - Agir pour une mise en ceuvre adaptée, concertée et
volontariste de la Charte

Un programme actualisable de 118
actions en partie proposées par les
acteurs prives et publics

Blavet
Bellevy
Ocean .
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-
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Charte de UAgriculture & de UAlimentation
du Pays de Lorient

)

Des enjeux transversaux

Filieres agroalimentaires
longues et courtes

bios et non bios

Identité
locale et
culturelle,

Energi b
oz affets e Agriculture et EEEEE
Alimentation e

Environnement

serre

Urbanisme
Foncier Accessibilite
Ameénagement : Sociale

\. Blavet
R wllevae
n.

LopisnT %



Co construire un Projet Alimentaire Territorial durable et partagé

« La Charte entend promouvoir et développer une alimentation de qualité, dont la responsabilité incombe a tous les
acteurs de la chaine alimentaire du producteur jusqu'au consommateur. De nombreuses initiatives citoyennes témoignent
d'une volonté des consommateurs de devenir acteurs de leur alimentation. L'ambition est aussi de conforter I'économie
agricole. »

La Charte entend contribuer a construire un systéme alimentaire vertueux pour le plus grand bénéfice des habitants, des
acteurs économiques et du territoire.

Elle vise a plus d’'équité dans la répartition de la valeur ajoutée, une accessibilité sociale accrue et ambitionne d'étre plus
bénéfique pour I'environnement (eau, carbone, énergie....).

: >
L6 Petit Lorientais 8
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Co construire un Projet Alimentaire Territorial durable et partagé.

ALIMENTATION DE

QUALITE

pour étre
acteurs de son alimentation

Développer la - et santé
COMMANDE

PUBLIQUE
en produits locaux de
qualité et
notamment
biologiques

PROXIMITE

Développer l'agriculture, la

conchyliculture et la péche
du territoire

GOUVERNANCE

Organiser, animer et

Définir une STRATEGIE

favoriser D'ORGANISATION et

terre et d’équipements logistiques



Co construire un Projet Alimentaire Territorial durable et partagé

Historique des actions sur 'alimentation

Restauration
Collective et
produits locaux

Chou de

Restauration Lorient

Collective et
produits bio

Concept Filiére
alimentaire locale

Grand public
Consommateurs locaux

2001 Signature dela
Charte de I'Agriculture
de Lorient Agglomération

PAT labellisé par
le ministére de

er 5
1% marché de I'agriculture et de

producteurs  Proxim’ Affaires o —
de Pays 63 engagés alimentation
Marchés des

Producteurs

2003 2007 2009 2011 2011 2012
Sensibilisation Etude Guide des Diagnostic de Syndicat de Création
des communes  Prospective producteurs  I'approvisionnement producteurs, poste
sur Iappro bio ~ €conomique de la restauration animation

collective en filiere
produits locaux alimentaire
Création de
Manger Bio PR
= producteurs
pour les
restau co
o A ¥ S

l de Pays’

2012 2014 2015-2017
Adhésion aux
programmes
nationaux
Gouvalim, Frugal,
RN PAT sur

Ialimentation locale



Co construire un Projet Alimentaire Territorial durable et partage

Projet de structuration
des filieres locales



Filiere économique : La filiére désigne couramment I'ensemble des activites complémentaires qui concourent,
d'amont en aval, a la réalisation d'un produit fini. La filiere territoriale intégre aussi les activités nécessaires a la
commercialisation et a la consommation et de tous les produits du territoire

Le local défini avec les responsables des restaurations collectives: Est considéré local, un
approvisionnement en produits bruts ou transformés (matiére principale) au plus proche des consommateurs, et
en priorité issus de notre terroir concerné par le Projet Alimentaire Territorial et a défaut en Bretagne.

Objectifs de la Filiere alimentaire locale: Massifier I'approvisionnement de habitants du territoire (et en

particulier ceux qui en ont le plus besoin) en produits locaux tracables (marque de territoire) ,vertueux et sains ,
peu importe le nombre d’intérmédiaires, pour peu qu'ils soient sur le territoire ou au plus proche

lllllll



Co construire un Projet Alimentaire Territorial durable et partage S LU

Objectifs de la structuration de filieres (pléonasme?):

Faciliter collectivement ,entre acteurs de la filiere, 'acheminement de produits agricoles locaux aux prés des

consommateurs locaux a I'appui d'une logistique adaptée, existante ou a créer(production, transport,
transformation, stockage, redistribution....)

Prendre en charge pour le compte des agriculteurs locaux qui le souhaitent la commercialisation de leurs produits
pour la consommation du territoire, comme pour les filiéres longues



Co construire un Projet Alimentaire Territorial durable et partagé

Actions du PAT:

Création d’une animation économique au service de la Filiere alimentaire locale du Pays de Lorient, et de
I'approvisionnement des restaurations collectives, assurée par la Chambre d’agriculture et financée par Lorient
Agglomération a 80% dans le cadre de la procédure « Eviter, Réduire, Compenser » liée a I'extension de zones

d’activités.

Tre L



La restauration collective , premiére marche de mise en ceuvre

- Des partenaires pour des accompagnements: Diagnostics, rédaction des marchés, recherche des fournisseurs, colt
approvisionnement en produits biologiques, gaspillage, inventaire fournisseurs, éducation alimentaire (Chambre d’agriculture
et GAB 56,Maison de la mer, aux Go(lts du jour)

Dans les cantines du pays de Lorient,
c'est la chasse au circuit court !

Défi Cuisines a Nimentation Positive
* gried 20082019 *

Shumtion de dapart

Reiovd fachats sopteentes 2018




DEFI
K 7; : H . . . .
Co construire un Projet Alimentaire Territorial

-> Approuve par Lorient Agglomeération

-> Pour approbation par les communes

-3 Objectifs

-Obijectif 1: Privilégier un approvisionnement plus local
et notamment en agriculture biologique

-Objectif 2 :Agir pour I'éducation alimentaire des enfants
et la formation des agents, a I'appui notamment des
initiatives intercommunales du PAT

-Objectif 3: Valoriser les restaurations collectives, la
gastronomie et les produits de notre terroir.

-20 engagements
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Autres actions hors restauration collective:
- Organisation des producteurs: Association des agriculteurs du pays de
Lorient
- Géolocalisation de agriculteurs en circuits courts
- Organisation des filieres locales ( lait...)
- Etude et outils logistiques groupes travail des acteurs économiques

https://www.madynco.fr/ressources/producteurs-acteurs
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Ude nouveles ieres 10Caies|cudv)

assoc'uatnon valorésam

adhérez” 3 Une 35S0 pays Depuis 2021, 3 millions de litres de lait vendus cumulés (les deux
producteurs i 3 s agrCURES s naiant marques) pour fin 2023,soit 60 000 euros de restitution (Breizh
AKX oy o o “ge . .
Foys de ! e d territolre. Positive) et 60 jours de congés(So Breizh).

ours ae

Lorent

4 bér‘éﬁciez dej .
rer'f'tr:’.ace""'e'm '

«agimisn \0€

Proposition de la marque pour
d’autres produits, fromage....

==
Breizh Positive, la marque du Pays de
Lorient veut se développer

o - -—
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Une émergence de nouvelles filieres locales Brc‘z’,glh‘

Une filiere lait locale

SUVET LAIT POLAGGLOmpe

ne choucroute. oui mais de Lorient !

Une filiere The locale
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Des premiéeres actions encourageantes

Des structurations de filieres non abouties

Une mobilisation difficile des acteurs des acteurs
economigues de l'aval..

Constitution en cours d'un petit groupe d’acteurs économiques leader de I'appro
relocalisee
Une mobilisation difficile des acteurs des acteurs économiques de l'aval..

S'appuyer sur les acteurs economigues des circuits longs, dans ['attente de
I'organisation économique des acteurs en circuit de proximité

ldée de proposer aux entreprises un agropole specialisé dans la
relocalisation



Merci pour votre
attention

Pascal Tocquer

Chargé de mission agriculture et alimentation

ptocquer@agglo-lorient.fr

www.france-pat.fr


http://www.france-pat.fr/

Restauration
collective

Marine Peccatus
(Guadeloupe) et Nathalie
Cayla (Rennes)
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PARTAGE-LIZINSANTRAL
mise en oeuvre de la
politique alimentaire du
Nord —Grande-Terre

France PAT du 18/10/2024

INRAS

la science pour la vie, I'humain, la terre

POUR L'ALIMENTATION

=N
PREFET

DE LA
GUADELOUPE

TERRITOI
EACTIO

REGION e ES

GUADELOUPE il

PROGRAMME NﬁlONAL



Atout principal :

P 12167
ha

un territoire

solidaire d'innovation

Ambitions de laCANGT ¥

38%
Espaces agricoles

g sociale et culturelle
¥tk ~.7 m Espaces artificialisés de la SAU

\ r el & <~ W Espaces forestiers . .
- e o’ o " & = Esgaces naturels reg'onale
T phi géré durablement Carte d’occupation des sols
: w g Source : Couche assemblée 2013 - DAAF, DEAL, IGN
\\ / Enjeu principal

La CANGT, un EPCl de:
Faire face aux
pathologies lices

0.0
0=0=0
Ly ‘
a |’alimentation

, 5 C;MWS du territoire
56 466 habiants 324’6 o dQPUiS 2014 9uadeloupéen NB : 57 % des individus de 16 ans

ef plus sont en surcharge pondérale

Source : Insee, 2022
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Une ambition agro économique traduit par le

~"Projet Alimentaire Territorial (PAT) s

(5

g
(1

e Une restauration

Transformation des productions | Schéma Directeur de FATAA - LIZIN'SANTRAL | collective

végétales locales : produits prét a ol
cuir et a utiliser responsanle,

« Une alimentation
locale, durable
et de proximité,

3 cuisines centrales,

18 produits (fruits, légumes et
amylacés)

« Un écosysteme
partenarial

Autres débouchés

PETIT-CANAL MORNE-A-L'EAU



PArTage LizinSantral A

est un Projet Alimentaire Territorialise du Nord Grande-Terre porté par la CANGT et labellisé depuis
2020. 11 s’appuie sur un outil innovant : I’ATAA pour Atelier de Transformation Agro-Alimentaire.
[’ambition de la CANGT est de contribuer a la mise en place d’un Systeme Alimentaire Territorialise.

I
A&
de France

Antenne Antilles - ne

v
3

AGRICULTURES
&TERRITOIRES

CHAMBRE D'AGRICULTURE
GUADELOUPE

En cours de construction

Restauration

- Gestion des
scolaire N - & e
AR biodéchets MOU':'AN“EESM DEEDE
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Acteurs du territoire




Orientations de PArTaGe-Lizinsantral

» Mieux formaliser et préciser la stratégie alimentaire de la CANGT,

» Favoriser |'organisation de la production agricole et de I'agro
transformation au Nord Grande-Terre ;

» Creer des espaces d'échanges entre les acteurs et usagers du systeme
alimentaire ;

» Renforcer |'ancrage territorial des modes alimentaires par une alimentation
locale, de qualité et de proximité a I'ensemble des pensionnaires des
antines du territoire

Favoriser la reduction du gaspillage alimentaire au sein des cantines
scolaires, conformément d une démarche de cantine responsable ;

Favoriser I'innovation apres de porteurs de projet du territoire
Garantir I'acces a une alimentation saine a tous



GROUPES DE TRAVAIL
“thématiques”

ril/a Octobre 2022
ances de travalil
collectif
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Hiérarchisation et
priorisation des actions

Janvier 2023
Présentation des
actions en intergroupe

34 fiches action

L0-CONSTRUCTION DU PLAN D" ACTION

Groupe “production
agricole” = 11 fiches action

Groupe “développement
economique” = 6 fiches
action

Groupe “restauration
collective” = 4 fiches action

Groupe “consommation
a domicile” = 7 fiches
action

' 6 fiches action fransversales




. Animer un Groupement de
echerche et dInnovation
ulinaire (GRIC)

> Un plat innovant propose chaque
semaine par les cuisines centrales du
terrifoire

4. Proposer un programme
édagogique  d’'éducation
imentaire et sensorielle pour
enfants scolarisés du

terrifoire

>\ \Creation d'un statut d'« ambassadeur » et
>veloppement des classes du goUt

RESTAURATION COLLECTIVE 2000- 2023

Reprise des travaux du GRIC et élargissement a
'ensemble des communes : sortie du recueil de
recette,

Classes d’éducation sensorielle et alimentaire
au gout : 62 classes, 1245 éleves

Classes de découverte d’exploitation : 10
classes, 201 éleves

3 classes pilotes : « gout et famille »

Classes de gout durable : 5 colleges en 2023-
2024

Animation IGUAFHOR « ateliers Fruits et
Légumes en classes primaires » : 970 éleves, 8
établissements

Lutte contre I'obésité infantile /rotary club/UCEP
: pres 80 éleves en 2023



Lutte contre

I'obésité infantile

Animation
IGUAFHORE

« ateliers Fruits et
LEgumes en
classes primaires »




4 )
licre journée des initiatives : 37 participants | stadon simenire ctor

1-2)
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RESTAURATION COLLECTIVE 2024- 2015

Nouveau programme 2024-2025 :
CLASSES ET FAMILLES DU GOUT 2024

Commune de MOULE

« démarreé en février 2024

« 25 classes gout et famille

* 10 classes de decouvertes
d’'exploitation

Phase de test au niveau de la
création du PAIC: Plan > ATAA

Alimentaire Inter Communale




LES ATELIERS EN PHOTOS




k

la restauration
collective durable &
locale (action 1-1)

Accompagnement de

™

>

/

Gaspillage
alimentaire- (3
renforcer dans
I’action 1-1)

\

MON RESTAU RESPONSABLE 2024201

Lauréat de I'appel a manifestation d’intérét «
Accompagnement des porteurs de projets
alimentaires territoriaux souhaitant mobiliser les
acteurs de la restauration collective » proposé
par la Fondation pour la Nature et 'lHomme et le
Réseau Restau’Co.

Mise en place de la démarche « Mon Restau Responsable
pas a pas »

Commune pilote : le Moule

Premiere phase Jusqu’en juin 2025 avec la Cérémonie
commune valorisant simultanément tous les restaurants



PRODUCTION AGRICOLE - L1 FICHES-ACTIONS

+ URGENT

A

o Organisation d’un échange su
Organisation de les référentiels technico-
’ A i r Ll .
I’aménagement foncier économiques (action 2-9)

La formation et la
montée en compétences
des exploitants et de
leurs personnels

Information et formation

du public demandeur
d’emploi dans le secteur
EEHEEE (actlfon ) Ateliers technico-
Rencontre professionnelle économiques
du secteur agricole [ Jeunes | (Action 2-5 )
( . . . \ scolarisés (Action 2-2)
PORTANT Etude des dispositifs » + IMPORTANT
installation / transmission Veille des projets
(Action 2-3) .
stru)cturants (action Séances d’information
2-10

sur des thématiques
cibles (action 2-8)

Vulgarisation optimisant
I’approvisionnement de
PATAA (action 2-7)

Participation aux instances
d’élaboration des documents
d’urbanisme (Action 2-11)

- URGENT



PORTANT /

CONSOMMATION A DOMICILE : ] DES FICHES-ACTIONS

+ URGENT

Programmation

Défi foyer
(action 3-4) événementielle favorisant la

Etudes des dispositifs de
lutte contre la précarité

transition alimentaire de la
population (action 3-0)

alimentaire (action 3-6)

Mise en place d’un

nouveau circuit de Tiers-lieu alimentaire

+ IMPORTANT

[Mise en place de Jardins créoles }

- URGENT

(action 3-1)
produits locaux

Ldistribution des
(action 3-3)

Conception d’outils de
communication innovants
autour de I'alimentation
(action 3-2)

Animation autour des
points de vente de
produits locaux
(action 3-5)

[Transmission intra-familiale }




DEVELOPPEMENT ECONOMIQUE : b FICHES ACTIONS

Etude
+ URGENT Agro-transformation Définir le modele de
(action 4-1) développement
Avec qui? Avec quels moyens?
Des Hommes formés,
’ motivés et encadrés
Prevu les 26-27
et 28 )
Durabilité du systéme || Journeesde ]
sep’rembre [avec Panimal ] I’agro-transformation Projet ) de . hall
Animation (action 4-6) technologique (action 4-2)
Application
PORTANT numérique «Liens Information des dispositifs + IMPORTANT
entre acteurs fruits et d’aides financiéres
Iégumes des jardins» + Accompagnement (action 4-5)
(Action 4-3)
]
Réalisé en lien . , D
"¢ . | Logistique «Fruits et légumes
QVGC. eqplpe SN des jardins» Valorisation des
dll’eCTIOI’\S > Commercialisation produits hors-calibre
attractivité, > Contractualisation ATAA (action 4-4)
dével oppement K> Planification (action 4-3) D

economique ,,,,,

- URGENT
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La restauration collective a Rennes

14 500 repas jour Aanne

dont 4 restaurants
12 500 produits par administratifs

la cuisine centrale
\ 50 cantines scolaires
s ) o
FTFTTTTHS Seassm

EHPAD

17 creches

W Cuisine sur place
—> Livraisons denrées alimentaires

3..p ‘T ——> Livraison plats cuisinés liaison froide
2 192
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4 grands objectifs de travail

1 Améliorer la durabilité et la qualité des repas

2 Combattre le gaspillage alimentaire

3 Fédérer les agents de la collectivité autour du grand défi de I'alimentation durable

4 Sensibiliser les convives et leur permettre de devenir acteurs de leur santé

il
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Objectif 1 : Améliorer la durabilité et la qualité des repas

Atteindre 50% de bio d’ici 2026 et continuer d’augmenter la part de produits

Terres de Sources dans les menus

Nécessité d’un sourcing performant et connaitre la disponibilité des produits
Soutenir la relocalisation et la diversification des filieres

Participer a la structuration de 'offre outils logistiques, distribution, transformation

Planification stratégique dans cadre relance futurs marchés

Faciliter la réponse aux marchés publics pour les petits fournisseurs

Création du Cercle Appros bio locaux et Terres de Source (décembre 2023)

Travail sur la sortie des contenants en plastique vers des contenants inox

il
= p A I
= A

L

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Part produits durables dans la
restauration collective en 2023
(volumes financiers)
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Objectif 2 : Combattre le gaspillage alimentaire

Changement des modes de service

_{f'h_ijoLIRD'H\li. ﬁtﬂoukb'l_-iui . s
ﬁim\ Service autonome des entrées et desserts sur les
S 4N o \ g ‘ lignes de self pour les élémentaires et sur les tables

pour les maternelles

=3
o

—

Travail sur le choix des portions avec les
agents et les enfants

i
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Objectif 2 : Combattre le gaspillage alimentaire

Mise en place des tables de tri

COMMENT
Tables en palettes recyclées TRIER
: . . SANS SE
Plusieurs combinaisons possibles en TROMPER ?
fonction des équipements présents

sur I'école

i
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Objectif 2 : Combattre le gaspillage alimentaire

Développement d’un univers graphique et d’outils de communication

Trois personnages présentés aux enfants

CHAQuE
. GESTE COMPTE
4 POUR REDUIRE
LE GAsPillaGE!

Au moment de te servir, choisis
[assiette en fonction de ton appetit
et de tes godits.

Essaie de finir ton assiette.
Ne rien jeter, clest encore
mieux que recycler |

Trie bien tes biodéchets, emballages et
serviettes & la table de tri. lls seront ensuite
soit transgormés en compost, soit recyclés.

Q
Ap &
‘E,“C GRACE 4 Toi, G ASPiVOR
aniy N’AURA RIEN A <g
B

ﬂ METTRE SOUS (A DenT!

Des affichages pour accompagner la démarche

i
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FR

Objectif 2 : Combattre le gaspillage alimentaire

Création d’animations pour le temps du midi

JOVE AveC
L AQUAR UM
GASPIVOR !

SI TU AS FINI TON ASSIETTE ET
BIEN TRIE TES DECHETS, TU AS LE
DROIT DE RECUPERER UNE BILLE
DE COULEUR A LA TABLE DE TRI

VA POSER TA
BILLE DANS

L'AQUARIUM

TOUS ENSEMBLE,
AVANT LA FIN DE
LA SEMAINE, NOUS
DEVONS FAIRE
DISPARATTRE GASPIVOR
SOUS LES BILLES |

AT DE LA
PRECEDENTE
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Objectif 2 : Combattre le gaspillage alimentaire

Mise en place de partenariats pour le don alimentaire des barquettes non
consommeées par les enfants

[ associations conventionnées avec la Ville
12 écoles collectées quotidiennement
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Objectif 2 : Combattre le gaspillage alimentaire

Etendre les diagnostics de gaspillage alimentaire a ’ensemble des

établissements et mettre en place des actions spécifiques

* Relance des campagnes de pesées dans 18 écoles de la
Ville en juin 2024

« Lancement d’'une démarche d’accompagnement pour 10
creches avec I'association Aux Gouts du Jour

i
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Objectif 3 : Fédérer les agents de la collectivité autour du grand défi
de I'alimentation durable

Organiser des formations a la cuisine durables pour les cuisiniers et les

personnes intervenant sur le temps du repas

» 50 cuisiniers formeés a la cuisine alternative et 20 agents
administratifs travaillant sur les temps du repas

« 150 agents travaillant dans les cantines scolaires sensibilisés
et/ou formés aux enjeux de I'alimentation durable

Créer des liens entre les producteurs et les equipes de restauration

« QOrganisation de visites de fermes ou d’ateliers de
transformation avec les agents de restaurations et les cuisiniers

iy
:p A I 1101
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Objectif 4 : Sensibiliser les convives et leur permettre de devenir
acteurs de leur santé

Créer du lien entre le repas et son histoire

» Visites de fermes organisées pour les enfants des
centres de loisir de la Ville

“liipg
: p A 1102
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Objectif 4 : Sensibiliser les convives et leur permettre de devenir
acteurs de leur santé

Proposer des ateliers cuisine durable aux enfants des écoles et centres de

loisirs de la Ville animés par les cuisiniers

» OQuverture d’'une école de cuisine municipale

Objectifs

« Redonner une place a l'alimentation
dans le parcours éducatif des enfants

« Transmettre les gestes culinaires et
apprendre a « faire soi-méme »

* Valoriser les savoirs et savoirs faire
des équipes de la restauration et
ainsi créer du lien entre les cuisinier.es
et les enfants

il
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Merci pour votre
attention

Nathalie CAYLA

Chargée de mission Plan Alimentaire Durable pour la Ville de Rennes
www.france-pat.fr

n.cayla@uville-rennes.fr


http://www.france-pat.fr/

Conclusion




	Diapositive 1 France PAT - Webinaire thématique - DROM 
	Diapositive 2 Sommaire
	Diapositive 3 Les PAT : vers la souveraineté alimentaire dans les départements et régions d’Outre-mer   Claire Cerdan, Directrice Département ES, CIRAD  
	Diapositive 4 Les PAT en Outre Mer
	Diapositive 5 L’échelle des PAT 
	Diapositive 6 Les ambitions et les objectifs des PAT en Outre-mer 
	Diapositive 7 Préserver les surfaces agricoles 
	Diapositive 8 Valoriser les productions alimentaires locales 
	Diapositive 9 Placer l’alimentation au cœur de la transition
	Diapositive 10 Placer l’alimentation au cœur de la transition
	Diapositive 11 Lutter contre la précarité alimentaire
	Diapositive 12 Lutter contre la précarité alimentaire
	Diapositive 13 PAT espaces de dialogue et de médiation 
	Diapositive 14 Autonomisation et écologisation des systèmes alimentaires insulaires 
	Diapositive 15 Perspectives 
	Diapositive 16 Merci pour votre attention
	Diapositive 17 Atelier - Justice sociale  Cécile De Fondaumière (La Réunion) et Romain Dhainaut (Seine-Saint-Denis)
	Diapositive 18 Le Projet Alimentaire Territorial de Bras-Panon Pour une alimentation durable et équitable Cécile HOAREAU-DE FONDAUMIERE  
	Diapositive 19 Introduction
	Diapositive 20 Enjeux et Objectifs du PAT de Bras-Panon
	Diapositive 21 Actions Réalisées (2021-2024) et perspectives
	Diapositive 22 Actions Réalisées (2021-2024) et perspectives
	Diapositive 23 Actions Réalisées (2021-2024) et perspectives
	Diapositive 24 Actions Réalisées (2021-2024) et perspectives
	Diapositive 25 Actions Réalisées (2021-2024) et perspectives
	Diapositive 26 Actions Réalisées (2021-2024) et perspectives
	Diapositive 27 Actions Réalisées (2021-2024) et perspectives
	Diapositive 28 Conclusion
	Diapositive 29 Merci pour votre attention
	Diapositive 30 Plan Alimentaire Territorial de la Seine-Saint-Denis Romain Dhainaut      
	Diapositive 31 La Seine-Saint-Denis, contexte territorial
	Diapositive 32 Le Plan Alimentaire Territorial de la Seine-Saint-Denis
	Diapositive 33 Le Plan Alimentaire Territorial de la Seine-Saint-Denis
	Diapositive 34
	Diapositive 35 Vital’im, une expérimentation d’un chèque alimentation durable
	Diapositive 36 Vital’im, piliers de l’expérimentation
	Diapositive 37 Appel à projet « Aide alimentaire et logistique »
	Diapositive 38 Appel à projet « Aide alimentaire et logistique »
	Diapositive 39 Merci pour votre attention
	Diapositive 40 Structuration de filières  Béatrice Belfran (Martinique) et Pascal Tocquer  (Lorient) 
	Diapositive 41
	Diapositive 42
	Diapositive 43
	Diapositive 44
	Diapositive 45
	Diapositive 46
	Diapositive 47
	Diapositive 48
	Diapositive 49
	Diapositive 50
	Diapositive 51
	Diapositive 52
	Diapositive 53
	Diapositive 54
	Diapositive 55
	Diapositive 56
	Diapositive 57
	Diapositive 58
	Diapositive 59
	Diapositive 60
	Diapositive 61
	Diapositive 62
	Diapositive 63
	Diapositive 64
	Diapositive 65
	Diapositive 66
	Diapositive 67
	Diapositive 68
	Diapositive 69
	Diapositive 70
	Diapositive 71
	Diapositive 72
	Diapositive 73 Merci pour votre attention
	Diapositive 74 Restauration collective  Marine Peccatus (Guadeloupe) et Nathalie Cayla (Rennes)
	Diapositive 75 pARtagE-LIZINSANTRAL mise en oeuvre de la politique alimentaire du Nord –Grande-Terre
	Diapositive 76
	Diapositive 77 Une ambition agro économique traduit par le Projet Alimentaire Territorial (PAT)
	Diapositive 78
	Diapositive 79 Orientations de PArTaGe-Lizinsantral 
	Diapositive 80
	Diapositive 81 Restauration collective 2020-2023 
	Diapositive 82 Animation IGUAFHORE «  ateliers Fruits et Légumes en classes primaires »
	Diapositive 83 1ière journée des initiatives : 37 participants 
	Diapositive 84 Restauration collective 2024-2025 
	Diapositive 85
	Diapositive 86 Mon restau responsable 2024-2025
	Diapositive 87 Production agricole : 11 fiches-actions
	Diapositive 88 Consommation à domicile : 7 des fiches-actions
	Diapositive 89 Développement économique : 6 fiches actions
	Diapositive 90
	Diapositive 91 Plan Alimentaire Durable de la Ville de Rennes  Faire des restaurants collectifs des lieux d’accès égalitaires à une alimentation durable  
	Diapositive 92 La restauration collective à Rennes
	Diapositive 93 4 grands objectifs de travail
	Diapositive 94 Objectif 1 : Améliorer la durabilité et la qualité des repas
	Diapositive 95 Objectif 2 : Combattre le gaspillage alimentaire
	Diapositive 96 Objectif 2 : Combattre le gaspillage alimentaire
	Diapositive 97 Objectif 2 : Combattre le gaspillage alimentaire
	Diapositive 98 Objectif 2 : Combattre le gaspillage alimentaire
	Diapositive 99 Objectif 2 : Combattre le gaspillage alimentaire
	Diapositive 100 Objectif 2 : Combattre le gaspillage alimentaire
	Diapositive 101 Objectif 3 : Fédérer les agents de la collectivité autour du grand défi de l’alimentation durable
	Diapositive 102 Objectif 4 : Sensibiliser les convives et leur permettre de devenir acteurs de leur santé
	Diapositive 103 Objectif 4 : Sensibiliser les convives et leur permettre de devenir acteurs de leur santé
	Diapositive 104 Merci pour votre attention
	Diapositive 105 Conclusion

