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Le mille feuille administratif

• Collectivités locales
• Communes 

• Communautés de commune / 
d’agglomération

• PETR (Pôle d’Equilibre Territorial et 
Rural)

• Collectivités Territoriales
• Région

• Département

• Etat (Préfecture + services décentralisés 
DDT et DDETSPP)

2

+ Cohésion du territoire





Approche Systémique de l'Alimentation
Et complémentarité des échelles territoriales 
=> Synergies

Lien acteurs de l'aide 
alimentaire

Optimisation des circuits 
d'approvisionnement et de 

distribution
Mieux repérer et mieux 
accompagner les publics

Formation publics 
précaire,

gestion CCAS, CIAS,
Lieux de distribution 

et 
d'accompagnement

Ex : Précarité Alimentaire

Départemental

Local



5 grands axes thématiques
oDéveloppement d'une restauration collective durable (Restauration Collective)

o Soutien à un agriculture durable et résiliente (Biodiversité)

oRenforcement de l'Attractivité territoriale (Attractivité)

o Lutte contre la précarité Alimentaire (Précarité Alimentaire)

oAccompagnement des EPCI du territoire dans le développement de leur PAT (EPCI)

• 1 axe transversal
oRenforcement de la transversalité des services départementaux (Gouvernance)
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Le PAT du Département de l’Yonne



L'accompagnement des EPCI infra-
départementaux
Services départementaux : Dir. Environnement et Agriculture

Objectif : Accompagner les EPCI du département dans le 
développement de leur PAT

En partenariat avec la Direction Départementale du Territoire et la 
Chambre d'Agriculture de l'Yonne, le Département organise et anime 
une "Cellule PAT" départementale. 

Une plateforme collaborative inter-PAT a également été mise en place 
par la DDT : OSMOSE (récemment remplacée par RESANA)
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6 juin 2023 13 novembre 2023 10 avril 2024 12 juin 2024 03 octobre 2024

Insertion par 
l'activité économique 
et installation agricole

Précarité Alimentaire
(ateliers + rencontre 
Toucy Entraide et LE 

PARC)

Restauration 
Collective

(échanges avec un 
chef de cuisine de 
collège et visite du 
site de production)

Jardin Ecole de 
Sauvigny le Bois

Visite d’un atelier de 
transformation 

fromagère

L'accompagnement des EPCI infra-départementaux

+ 10 PAT'Café : Visio mensuelle entre chargés de mission PAT pour échanger sur les actualités, les 
difficultés, les réussites, les besoins, etc.
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1er juillet 2021 22 octobre 2021 10 mars 2022 20 septembre 2022 13 décembre 2022 20 mars 2023

Présentation des PAT 
de l'Yonne

Présentation de 
l'outil OSMOSE et de 
différentes données 

utiles aux diagnostics 
pour les PAT

Partage des 
actualités des 

différents 
participants puis 

atelier de réflexion 
en commun 
(synergies)

Présentation de 2 
études VITAGORA 

(diagnostic 
agroalimentaire du 
territoire du SCOT 
Grand Auxerrois)  

et CECAFITER (filières 
territorialisées)

Thématique de l'Eau 
(interventions : Eaux 

de Paris, DREAL : 
dispositif L'eau 

d'ici...)

Thématique du 
foncier (interventions 
et ateliers de travail)



Le développement d'une restauration collective plus durable :
Services départementaux : Dir. Environnement et Agriculture / Dir. Education et Jeunesse / Dir. Autonomie / Dir. Transition 
Numérique

Objectif : accompagner les établissements de restauration collective au respect des objectifs de la loi EGAlim

Plateforme Agrilocal89 lancée en mai 2020 = 26 acheteurs actifs et 64 fournisseurs ayant livré au 
moins une fois, 330 355 € TTC d'achats réalisés par les acheteurs de l'Yonne au 31 décembre 2024

Recrutement de Laurent CAYZAC, chargé de mission Restauration dans les collèges, qui 
accompagne les chefs de cuisine et les gestionnaires des 30 collèges publics dans la mise en 
œuvre des orientations de la collectivité en matière de restauration collective

Déploiement de l'outil de pilotage AIDOMENU dans les collèges: gestion des stocks/traçabilité, 
gestion des menus, suivi du crédit nourriture, suivi des objectifs EGAlim

Environ 2.5 M€ par 
an pour l'achat de 

denrées par les
collèges

Déploiement d'un "data visualisateur" de la plateforme Agrilocal89 (Qliksense)

Mai 2020

Sept 2021

2022

2024
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https://www.agrilocal89.fr/
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Le développement d'une restauration collective plus durable :
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QUELS EN SONT LES BENEFICES ?

Respectueux de la commande publique
- Publication automatique des marchés
- Edition automatique des factures / Règlements de consultation / Bons 
de Livraison
- Archivage réglementaire automatique
- Module de Paiement Chorus Pro / administrations

Simple et efficace
- Visibilité instantanée des fournisseurs de proximité / disponibilité des 
produits
- Respect d’EGAlim (via les critères de performance environnementale)
- Economique pour certaines catégories de denrées (fruits et légumes 
moins chers en approvisionnement direct)

Complémentaire des Groupements d’achats

- Transparence
- Renforcer un réseau d’acheteurs / fournisseurs
- Simplicité / Gain de temps

Gratuit et innovant
- Pas/peu d’intermédiaires
- Coût des transports limité

Le développement d'une restauration collective plus durable :



Le développement d'une 
restauration collective 
plus durable :
Mission d'animation pour le déploiement 
d'Agrilocal89 dans les collèges et autres 
établissements de restauration collective : 
établissements sociaux et médico-sociaux, 
hôpitaux (Tonnerre, Joigny, CHSY), EHPAD 
(rapprochement avec le Groupement des 
EHPAD Publics de l'Yonne), Structures 
d'aide alimentaire, …

+ actions de formation individuelle à la 
plateforme depuis 2020

Au 31/12/2024
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Le développement d'une restauration collective plus durable
Le déploiement du logiciel AIDOMENU dans tous les collèges à partir de 2022 permet de faire un suivi des achats 
de denrées alimentaires pour chaque établissement.

Un premier retour des données de l'année 2023 a permis d'établir les statistiques EGAlim de chaque collège et 
l'inscription de tous les établissements sur la plateforme Ma cantine. 

Le déploiement de l'outil dans les établissements est complet mais fait ressortir la grande difficulté à consolider 
les enregistrements, et le travail d'harmonisation des saisies doit encore se poursuivre sur 2024.

En moyenne, pour l'année 2023, la restauration dans les collèges a utilisé 22% de produits de qualité, dont 7% de 
produits sous label Bio, avec une grande diversité entre les différents établissements.
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Le développement d'une 
restauration collective plus durable :

13 opérations de promotion de l'alimentation locale 
auprès des convives des collèges depuis 2020 :

o 7 opérations du réseau Agrilocal : mise en 
valeur des produits locaux dans les assiettes pendant 
1 semaine

o 3 participations aux livres de recette du 
réseau Agrilocal

o 2 jeux concours sur 1 mois : challenge d'achat 
sur la plateforme Agrilocal89

o 1 opération "Assiette Olympique" : fourniture 
de 43 500 € de produits alimentaires bio de 
l'Yonne dans les collèges pour la réalisation de 
repas aux couleurs des 5 continents

Repas local au collège Paul Fourrey – nov. 2022

Animation au collège du Gâtinais en Bourgogne dans le cadre du 
jeu concours 2023
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Le développement d'une restauration collective plus durable :
Des réseaux de cuisiniers sont régulièrement animés sur le territoire départemental pour 
permettre d'échanger sur le métier, les contraintes et solutions aux objectifs EGAlim et 
plus globalement pour créer du lien entre cuisiniers de différentes structures. A l'initiative du 
Département, l'animation de ces réseaux s'appuie sur différents partenariats.

Réseau Nord de l'Yonne Réseau Centre Yonne Réseau Puisaye 
Forterre

Réseau Sud Yonne / Tonnerrois

04-2023 Visite de ferme : 
Production porcine
09-2024 Visite de ferme :
Production de légumes de 
plein champ

05-2024 Ateliers 
nouvelles méthodes de 
cuisson avec Rational 
(fabricant d'équipements de 
cuisine)

10-2024 Visite de ferme 
: Production 
arboriculture

11-2023 Visite de ferme : 
Production Légumes de plein 
champ
10-2024 Visite d'un Atelier de 
transformation

07-2023 
Interconnaissance + 
échanges techniques

07-2023 
Interconnaissance + 
échanges techniques

04-2024 : 4 demi-journées d'ateliers sur le gaspillage alimentaire organisées avec le réseau Restau Co
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Visite de ferme - réseau Sud Yonne – octobre 2023
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Le développement d'une 
restauration collective plus durable :

Un partenariat avec la Chambre d'Agriculture de l'Yonne pour 
l'animation d'un réseau de fournisseurs dans Agrilocal et la 
mise en relation producteurs-acheteurs :

o Accompagnements individuels et collectifs

o 3 showrooms producteurs-acheteurs (2020 – 2022 –2024)
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Showroom à Tonnerre – mars 2022



Le soutien à une agriculture durable et résiliente :

Services départementaux : Dir. Environnement et Agriculture (DEA)

Objectif : développer des pratiques agricoles respectueuses de l'environnement, améliorer la 
qualité de la ressource en eau, reconstituer les continuités écologiques et sensibiliser aux 
enjeux de la biodiversité.

Le schéma départemental des espaces naturels sensibles adopté en 2017 
prévoit plusieurs actions à destination de la profession agricole : 

o Soutenir les projets agricoles favorables à la biodiversité

o Accompagner le changement des pratiques sur les aires d'alimentation de 
captage

o Accompagner la préservation et la restauration des continuités 
écologiques

o Développer une offre de formation spécifique pour des publics cibles
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Le soutien à une agriculture durable et résiliente :

Le Conseil Départemental subventionne plusieurs acteurs pour leurs programmes d'actions dédiés à 
l'amélioration de la qualité de l'eau, au développement de la biodiversité et de pratiques agricoles plus 
respectueuses de l'environnement

Programme d'actions biodiversité Programme d'actions eau

Actions de sensibilisation et formations à 
destination des exploitants agricoles pour 
favoriser la reconquête de la biodiversité / 
accompagnement à la labellisation FNAB

Accompagnements individuels et collectifs pour 
favoriser les conversions et la pérennité des 
exploitations bio / accompagnement de 
démarches sur les aires d'alimentation de 
captage

Programme d'actions biodiversité

Accompagnement d'un collectif pilote sur 
l'implantation de couverts favorables aux 
pollinisateurs – action de sensibilisation à 

l'échelle départementale
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Le soutien à une agriculture durable et résiliente :

Aides aux partenaires (suite)

Programme d'actions biodiversité

Structuration et animation une dynamique autour de 
l'agriculture de conservation des sols (ACS), accompagnement 
des exploitants dans la prise en compte de la biodiversité : 
animation du COPIL départemental agroécologie, 
accompagnement de projets collectifs

Programme d'actions eau

Accompagnement des démarches préventives sur les aires 
d'alimentation de captage : appui aux collectivités et 
accompagnement de collectifs d'agriculteurs
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Le soutien à une agriculture durable et résiliente :

L'aide en faveur de l'agroforesterie dans les parcelles agricoles (depuis 2020)

Haies projet (ml) Haies réalisées (ml)
Alignement 

d'arbres projet (ml)
Alignement 

d'arbres réalisés (ml)
Alignement intra 

parcellaires projet (ha)
Alignement intra 

parcellaires réalisés (ha)

78 391 47 838 5 161 2 789 77,8 66,8

Chiffres au 2/08/2024

+ une animation et un accompagnement des porteurs de 
projet assurés par le Centre Régional de la Propriété 
Forestière - antenne de l'Yonne (280 855 € de subvention 
départementale pour 2020-2024)
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https://www.yonne.fr/mon-quotidien/lagroforesterie/


Agence de 
Développement 

Touristique de l'Yonne

Chambre d'Agriculture 
de l'Yonne

Accompagnement au 
déploiement de 

"LeBonPicNic" dans 
l'Yonne et promotion 

des produits du terroir 
sur www.tourisme-

yonne.com

Accompagnement du 
réseau "Bienvenue à la 

ferme"

Animation d'un réseau 
de brasseurs de l'Yonne 
pour la création d'une 

route des bières de 
l'Yonne

(cf infra)

Le renforcement de l'attractivité du territoire

Services Départementaux : Dir. Environnement et Agriculture / Dir. Promotion et Communication / Mission Yonne 2024 / Dir. Du 
Rayonnement Touristique et Culturel (DRTC)

Objectif : Relancer l'activité économique et renforcer l'attractivité territoriale à travers la valorisation des produits et savoir-faire de l'Yonne

DRTC Yonne 24 DEA

Relance d'une route des 
vignobles

Déploiement d'un label 
"artisans du tourisme" y 

compris pour les 
métiers de bouche 

(partenariat Chambre 
de Métiers et 
d'Artisanat)

Animation d'un "club 
des partenaires" dans 

le cadre de la 
dynamique des JO 

2024, rassemblement 
autour d'une identité 

"Yonne Terre d'Exploits"

Soutien à la promotion de 
produits sous SIQO : 

Soumaintrain, Chaource

+Travail de benchmark 
sur les marques 

territoriales

PARTENARIATS :
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https://lebonpicnic.com/yonne/
https://www.tourisme-yonne.com/vins-artisanat-produits-du-terroir/
https://www.tourisme-yonne.com/vins-artisanat-produits-du-terroir/les-artisans/les-artisans-du-tourisme/
https://www.yonne24.com/yonne-partenaires/


Le renforcement de l'attractivité du territoire

A la demande du Département, la Chambre d'Agriculture a
réalisé des "Portraits de l'Agriculture en Territoire" à
destination des différents EPCI du territoire.

Ces portraits statistiques permettent aux collectivités d'avoir
accès rapidement à un certain nombre de données utiles sur
l'agriculture de leur territoire.

Cela permet également au Département d'avoir une vision
globale de l'agriculture sur l'ensemble des EPCI. Les fiches
sont accessibles sur le portail de la Chambre d'Agriculture de
l'Yonne et seront régulièrement mises à jour.
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https://bourgognefranchecomte.chambres-agriculture.fr/yonne/infos-locales-et-techniques/portraits-de-territoire/


Le renforcement de l'attractivité du 
territoire

Un travail a été initié en 2023 avec les producteurs 
de bières du département, en collaboration avec la 
Chambre d'Agriculture de l'Yonne et l'Agence de 
Développement Touristique de 
l'Yonne pour travailler à mettre en place une 
"Route des bières de l'Yonne".
Ce travail fructueux a débouché sur la réalisation 
d'un brassin unique par 5 brasseries du 
département, promu dans le cadre de l'opération 
Yonne24 .
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https://www.tourisme-yonne.com/la-route-des-bieres-de-lyonne/


La lutte contre la précarité alimentaire :
Services départementaux : Dir. Environnement et Agriculture / Dir. Lutte contre la précarité et inclusion par 
l'emploi

Objectif : Développer un programme d'actions pour lutter contre la précarité alimentaire

Lancement du diagnostic de précarité alimentaire portant à la fois sur l'offre (Mesure 13 du Plan 
de Relance) et sur la demande, confiée à FORS Recherche sociale

Début des entretiens avec les différentes structures : Associations d'aide alimentaire, 
Centres communaux d'action sociale (CCAS), Unités Territoriales de Solidarité (UTS), Agriculteurs, 
Coopératives, Industrie Agro-alimentaires et autres acteurs en lien (Ex : Solaal, ..)

Présentation des résultats de l'étude aux élus du Département le 02 octobre 2023. Co-construction 
d'un plan d'action à l'échelle de la collectivité

Vote d'une stratégie de lutte contre la précarité alimentaire

Juin 2022

novembre 2022

octobre 2023

octobre 2024
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https://www.calameo.com/departement-de-lyonne/read/000257206ffafa1ee1ace
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Une précarité alimentaire qui subsiste malgré les réponses apportées… 
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Environ 8 500 foyers usagers de l’aide alimentaire dans l’Yonne, soient plus de 23 000 personnes.  

55% des usagers interrogés sont des familles et 32% des personnes isolées. On compte 13% de 
retraités, 14% de sans domicile et 12% de personnes en emploi. 

24% des usagers sont « dépendants » de l’aide alimentaire pour se nourrir et 14% sont « très dépendants »

→ L’enquête montre la persistance d’une insécurité alimentaire 
quantitative (42%) ou qualitative (32%) chez une part importante des 
bénéficiaires

→ Chez les familles, des privations qui s’étendent parfois aux enfants : 
21% affirment ne pas pouvoir leur fournir les aliments qu’ils souhaitent 
et 8% déclarent ne pas pouvoir leur donner suffisamment à manger 

Produits laitiers (beurre, yaourt, fromages…)

Produits de base (farine, huile, sucre, pâtes, riz, etc.)

Source : enquête Fors auprès des bénéficiaires, 104 répondants

Légumes et fruits frais

Les produits jugés les plus utiles dans l’aide alimentaire  
par les personnes accueillies

Viande

Lait

70%

68%

68%

67%

60%

Poisson 52%

Desserts, biscuits, céréales petit déjeuner 51%

Produits d'épicerie (thé, café, épices…)

Conserves (légumes, fruits, légumineuses…) 48%

34%

Alimentation 

bébé
11%

Plats préparés (soupes, 

plats cuisinés surgelés)
26%

Les principaux produits qui manquent dans l’aide reçue 
selon les personnes accueillies  

Viande

Lait

Poisson

Légumes et fruits 

Produits laitiers

Produits de base (farine, 
sucre…) 

38%

28%

16%

15%

15%

14%

Source : enquête Fors auprès des bénéficiaires, 98 répondants



La lutte contre la précarité 
alimentaire :
La construction d'un plan d'actions pour lutter contre la 
précarité alimentaire dans l'Yonne : 

• Une réunion de cellule PAT dédiée (13/11/2023)

• Un travail avec les élus du Département (différentes 
commissions thématiques concernées)

• La rencontre de différents acteurs / porteurs de 
projet du territoire 

Faire coopérer les associations de 
l'aide alimentaire après un travail 

d'interconnaissance

Accompagner la création de 
jardins nourriciers, assurer leur 

pérennité

Expérimenter l'achat de denrées 
locales sur agrilocal89.fr / 

promouvoir une tarification 
solidaire

Vers une évolution des aides financières individuelles 
du Département ? Améliorer le repérage et 

l'accompagnement des publics
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La gouvernance : mise en place d'une instance départementale pour 
• Favoriser l'interconnaissance entre PAT

• Donner les grandes orientations nationales/départementales

• Encourager les coopérations entre les territoires

COMMISSION DEPARTEMENTALE DE L'ALIMENTATION DURABLE
Co-présidée par le Président du CD et le Préfet de l'Yonne

Département : Etat : Chambres consulaires : EPCI :

5 élus représentant 
les 5 commissions 

thématiques 
concernées

les 3 chambres 
consulaires

les représentants de 
l'ensemble des Com 
Com / Com d'Agglo / 

PETR

DRAAF
Services de 

l'Etat associés
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1ère réunion : juillet 2023 – 2nde réunion de juillet 2024 reportée à novembre 2024



La gouvernance : vers une charte d'engagement pour une alimentation 
durable et de qualité dans l'Yonne 

• Formaliser la gouvernance autour des projets/stratégies alimentaires dans l'Yonne

• Affirmer les grands enjeux partagés sur le territoire

• S'engager à travailler ensemble 

• S'orienter vers une coopération organisée : acteurs référents par thème, recours à 
la mutualisation, réponse groupée aux appels à projets...

Objectif : signature par l'ensemble des membres de 
la CDAD début 2025
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